
沧州学习油条技术-学会很简单

产品名称 沧州学习油条技术-学会很简单

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

    现在的世界，现在的社会，现在的生活是一个比较快的节奏，早上上班，匆匆忙忙的到公司，早餐
有可能有时候都来不及吃，不过大部分还是能吃上早点的，不过，像大部分人吃早餐都是吃油条酱肉包
，粥，豆腐脑，还有混沌，这都是上班族的标配，那么问题来了，这么多都要吃早餐的，那开个早餐店
不是很好，但是怎么做这些早餐呢，下面来和我看看吧。

    油条

    1.面粉，鸡蛋打碎，盐，酵母倒进盆里，加牛奶揉至柔软，牛奶要分次加，一点一点揉进去，放温
暖处发酵。

    2.面团发酵至原体积的两倍大。

   
3.案板上刷油，把发酵好的面团放到案板上整理成厚1厘米的长条。刀上抹油，切成宽3厘米左右的长条
。

    4.两个叠在一起，用筷子在中间按一下，做成油条胚。

    5.锅内放适量油，中火烧至7成至8成热。捏住油条胚两头轻轻一拉，放入油锅内。

    6.炸至一面金黄，在翻炸另一面。就行了。

    7.培训课程安排：备原材料，老师旁边检查指导。自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查
指导。学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

    8.培训时间:每周一到周日,早上9点到下午5点,随到随学,小班授课,我们不限制学员的学习时间,直到学
会为止。



    课程班型:工作日班、假日不休息,学习时间自由安排。

    产品优势：味千特总部拥有更好的人才和技术设计团队，把握市场的流行走向,创造大家所需要的
产品，总部根据市场调研结合大众的口味不断的推出新品，精益求精、完美体验。

    创业对象:80后创业、二次创业、创业投资者、副业创业。

    咨询：齐老师-地址：北京朝阳区小红门

    北京品味轩餐饮培训中心有上百种特色小吃，主要分为：“早餐、烧烤、主食、面食、海鲜、西餐
”等项目!北京品味轩餐饮培训中心的师傅有多年的工作经验。在学习过程中所食材均由北京品味轩餐饮
培训学校提供，一人交费可以两人同时学习，学不会可以免费重学！
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