
淮南卤货技术培训班，包教包会

产品名称 淮南卤货技术培训班，包教包会

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

来这学习卤货技术 这里教的正宗

膳学派将教会你市面上卤菜店所有菜品，还有老师研发的特色菜品，让每位学员回去开店都能具备竞争
优势，学习过程中，我们不限定你学习时间，学会为止，材料均由膳学派提供，学员若有想学某家卤菜
店菜品口味，可带样品过来师傅按这个口味给你调，不收额外费用。学员满意是我们较大的成就！

  

膳学派狂欢再续，优惠活动开启啦！为梦想而战，膳学派小本创业精英班、全能班火热招生中，名额有
限，速来报名！膳学派小吃培训中心是专门从事餐饮培训、餐饮策划服务为一体的综合性创业培训中心
。膳学派小吃培训汇集特色小吃项目2000余种，有特色餐饮类系列，早餐，小吃，烧烤，干锅，油炸，
砂锅，冷饮，炒菜，卤菜，凉菜，扣碗，火锅，面食，地锅，碳锅，中式快餐，石锅，煲班，摆摊小吃..
...等等，传授的项目投资小、技术好、风险低、利润高、见效快、收益稳、经营方式灵活。既可固定开
设项目，也可流动经营。较低投资几百元就可以实现创业做老板的梦想，是广大投资者的方案。  

一、百年秘制熟食系列：  

1、秘制老汤与腌汤制作工艺流程和配方；  

2、秘制五香猪肉系列：猪头肉、猪耳朵、猪口条、猪蹄、猪肘子、猪皮、猪心、猪尾、猪肚、猪肝、猪
大肠等；  

3、秘制五香清真系列：五香鸡、琵琶腿、鸡边腿、鸡爪、翅根、翅中、翅尖、鸡肠、鸡肝、鸡心、鸡皮
、鸡胗、鸡肘、五香鸭等；  

4、秘制风干牛肉系列：五香味、香甜味、麻辣味、甜辣味、孜然味、咖喱味等；  

5、秘制叫花鸡系列：鸡腿、鸡胗、鸡爪、翅中、翅根、翅尖、鸡心、鸡肝、鸡肠、鸡皮等；  



6、秘制特色鱼系列：香酥白条鱼、香酥扒皮鱼、小黄鱼等；  

7、秘制五香兔肉系列：整兔、兔头、兔腿等；  

8、秘制红焖羊肉系列：羊排、羊腿、羊棒骨、羊头、羊蹄等；  

9、秘制芙蓉鸡系列：芙蓉鸡、鸡大腿、琵琶腿、鸡爪等；  

10、秘制麻香鸭系列：麻香鸭、鸭翅、鸭腿、鸭胗、鸭头等；  

    声明：百闻不如一见
口味胜于一切为了保证学员掌握一技之长，确保学冤枉钱学技术选正规培训学校
拒绝中介。节假日优惠五十，学一项送一项
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