
东营百年槽坊品牌白酒代加工白酒贴牌代加工

产品名称 东营百年槽坊品牌白酒代加工白酒贴牌代加工

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

东营百年槽坊品牌白酒代加工白酒贴牌代加工 专门定制的礼品就不一样，礼品留有您独特的印迹，是您
的感情替代品，这份感情不是嘴上说的，是心的表达。 原料高粱要先进行粉，目的是使颗粒淀粉暴露出
来，增加原料表面积，有利于淀粉颗粒的吸水膨胀和蒸煮糊化，糖化时增加与酶的接触，为糖化发酵创
造良好的，但原料粉碎要适中，粉碎过粗，蒸煮糊化不易透彻，影响出酒；原料粉碎过细，酒醅容易发
腻或起疙瘩，蒸馏时容易压汽，必然会加大填充料用量，影响酒的质量。由于浓香型酒采用续渣法工艺
，原料要经过多次发酵，所以不必粉碎过细，仅要求每粒高粱破碎。 草莓酒的功效：补气健胃，生津止
渴，利尿止泻。适用于夏季暑热烦渴、腹泻，小便频数，糖尿病消渴尿多，以及消除疲劳，增进食欲，
亦有美容作用。服法：每日2次，每次10~20毫升。草莓含有有机酸、糖类和维生素、矿物质等，尤其以
维生素C含量十分丰富。此维生素C即使经酒浸泡，也不会失去活性。酒中酸桔是为了调味之用，使酒具
有酸甜味道。 首先，对于生粮食只要按照比例加酒曲和水就可发酵，而且发酵成熟后再蒸馏成基酒就可
以了。一般生料发酵和熟料发酵的基本原理是相同的，都是把粮食中的淀粉转化为糖粉，糖粉再转化成
酒的一个过程。 玉米经过发酵之后需要将酒经过多层的纱布进行过滤处理，当然过滤完之后还没有完，
需要对过滤液进行密封然后再发酵一个月的时间，同时沉淀多余残渣，之后利用倾斜过滤法取得上清酒
液，坛子装好密封，于阴凉干燥处贮藏，贮藏时间越久则酒质越香醇。
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