
周口涮毛肚技术培训学校，专业技术培训

产品名称 周口涮毛肚技术培训学校，专业技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

涮毛肚技术专业培训

涮牛肚强势来袭，好吃到爆。是一个地大物博的囊括上百种原材料，天上飞的水里游的地上跑的土里长
的均可以放入涮锅内。牛肚主要用料是牛肚竹签大料鸡汤等，另有青椒，蒜蓉，芝麻酱等很多调料配料
，或浸或煨或煮，将牛肚切片制成半成品，然后用竹签串起肚片，放进已配好的容器内涮煮，在蘸上调
制的佐料，就可以开吃啦。

一般人都可食用，尤适宜于病后虚羸气血不足营养不良脾胃薄弱之人。性平味甘，归脾胃经；有补虚益
脾胃的作用；后虚羸，气血不足，消渴，风眩。涮牛肚其辣鲜香色泽红亮，毛肚香醇筋道入味，辣而不
上火，香而不腻，让你吃了还想吃。百味鲜小吃培训涮牛肚其辣鲜香色泽红亮，毛肚香醇筋道入味，辣
而不上火，香而不腻，让你吃了还想吃。近年来，在古城西安流行一种名叫豆皮涮牛肚的涮锅，可以说
它是集火锅冒菜炖菜麻辣烫集于一身的新新美食。

涮牛肚是洛阳传统知名小吃之一，以其独特风味，深受人民的欢迎，自二百年前创制以来，几经精心改
良，至今更是香飘万里，涮牛肚主要用料有竹签、牛肚、肉片、大料、鸡汤等，另有干豆角等几十种配
料，或浸、或煨、或煮，将牛肚切片制成半成品，然后用竹签串起肚片，放进已配好的火锅内涮煮，在
蘸上用芝麻、花生调制的佐料，即可食用。

青岛膳学派涮毛肚培训

项目名称：涮毛肚

项目价格：免费咨询

学习内容：涮毛肚全套技术

学习时间：不限时间，学会为止。



学习方式：一对一教学，亲自操作。

原料设备：不受任何限制

涮牛肚是以火锅较重要的是营养不会流失。涮锅，冒菜，砂锅，炖菜，麻辣烫集于一身的新新美食。适
宜于病后虚羸，气血不足，营养不良，脾胃薄弱之人。涮牛肚火锅的优势:1，速度快。整个制作过程从
客人点菜到菜上桌仅需5-7分钟。2，原料丰富。天上飞的，水里游的，地上跑的，土里长的均可以放入
涮锅内。3，营养价值极高。它是一种原汤原汁纯骨汤所制作出来的美食，同时选料广而丰富，每种原料
中有不同的维生素及一些微量元素和矿物质，可以连汤带菜一块吃
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