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产品名称 双速多用斩拌机报价欢迎来电

公司名称 诸城市瑞恒食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市人民医院西2.5公里路北（壳牌加
油站东临）

联系电话 13793650300 13793650300

产品详情

 

做肉丸、肠类的的用户都知道离不开斩拌机，那么斩拌机的作用是那些呢？

 该设备的主要作用是斩刀高速旋转的战且作用，将肉斩成肉馅或肉泥状，还可以将肉/辅料/水在一起
搅拌均匀的乳化物。斩拌机刀速/锅速/斩刀与斩锅的间隙达到佳的组合，是斩切产品细度好/升温小/斩拌
时间短。

 在部分肉制品加工过程中往往需要对大豆分离蛋白、大豆拉丝蛋白的需要，那么就必须要用到斩拌机
进行操作，其次还有千页豆腐等产品的需求。

斩拌机的核心就是斩速及安全使用这两个方面。斩速：就是设备在运转时斩刀的转速，不同型号的斩拌
机斩速不同，不同食品的要求斩速不一样，而且斩刀在运转过程中轴承不能发热，功率必须要达到产品
的要求。的一点还是安全操作或者是安全防护方面，因为在斩拌机运转时间内斩刀速度过快，万一由于
员工的不当操作导致的斩拌机故障或者斩刀断裂是非常危险的，双速多用斩拌机报价，所以这方面都是
生产及技术解决跟保障的必要问题。

 

斩拌机在火腿加工中扮演的角色：

   斩拌时，首先将瘦肉均匀放入斩拌机中，然后启动斩拌机，然后添加调味料以及增量材料、黏着材



料等。后添加已经细化的脂肪，要一点一点地添加，使之均匀分布，肉和脂肪混合均匀后，应迅速取出
。斩拌结束后，将盖打开，清除盖内侧和刀刃部附着的肉，这些肉应与下批肉一起再次斩拌。或者斩拌
中停机一次，将清除下的肉加到正在斩拌的肉馅内继续斩拌。 

   斩拌好的肉馅可先进行冷却，若斩拌结束时肉馅温度不高，则立即进行充填。灌制的肠体温度应控
制在小于＋12℃，否则肉温上升，会导致油脂热化，产品品质下降。灌制的肉馅应紧实无空隙，松紧适
度。灌制好的肠30分钟内要蒸煮杀菌，否则须降温放置。

 

★斩拌机通过6把高速旋转的刀片，将物料进行斩切且斩锅同时旋转将物料连续不断送入斩刀位置进行斩
切。

★设定斩拌定时装置

★物料细度可以通过斩拌设计控制

★出料时放下自动出料器即可

★锅转出料器也转，将物料自动从锅中旋转到出料口。

 我公司一贯遵循质量取胜的宗旨，将用户满意作为质量标准，将产品设计，生产到用户使用过程中都
严格实施一系列有效的质量保障措施。建立用户档案，为用户提供专业、快捷、的售后服务于维修，确
保用户无后顾之忧。

双速多用斩拌机报价欢迎来电由诸城市瑞恒食品机械厂提供。诸城市瑞恒食品机械厂是一家从事“滚揉
机,斩拌机,丸子机,灌肠机,切丁机等肉,果蔬制品加工设备”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本
，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“瑞恒机械”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务
为先，用户至上”的原则，使诸城瑞恒机械在肉制品加工设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的
企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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