
纯正兰花香安溪铁观音 精品礼盒装 神韵

产品名称 纯正兰花香安溪铁观音 精品礼盒装 神韵

公司名称 刘香平

价格 1400.00/盒

规格参数 品牌:聚祥春
种类:铁观音
卫生许可证:闽卫食证字（2007)第350212

公司地址 中国 湖北 武汉市 汉口

联系电话 86 027 18627736001 18627736001

产品详情

品牌 聚祥春 种类 铁观音
卫生许可证 闽卫食证字（2007)第3502

12
净重 400（g）

保质期 12个月以上（个月） 等级 特级
生产厂家 厦门聚祥春实业有限公司 外包装 木盒
内包装 铁罐（内置小包真空装） 特产 是
储藏方法 冰箱冷藏 规格 1*8
生产日期 2011 售卖方式 包装
原产地 福建

 神韵有一股兰花香，滋味纯、清淡纯正、汤色蜜绿清澈明亮、叶底软亮肥厚（07年第二届海峡情�两
岸茶文化五星级茶王，以百克拍卖26万元，名称“神韵”铁观音）

产品名称：聚祥春神韵500g清香型铁观音

产品介绍：选自安溪感德高海拔山地优质茶树、采用无公害优质富硒养料培育、制法由传统和现代工艺
相结合、经长和资深制茶师精心研制而成、所得之茶清新馥郁、口感纯正且回甘快。品之则觉清新怡人
、心平气和、有如沐春风之感、为商务人事接洽及办公提神首选佳茗。07年第二届海峡情，两岸茶文化
五星级茶王，以百克拍卖26万元，名称“神韵”铁观音

类别：清香型

产地：福建安溪

好坏的区别：外行人品饮铁观音可以从“观形、听声、察色、闻香、品韵”入手来辨别茶叶优劣。观形



：优质铁观音茶条卷曲、肥壮圆结、沉重匀整；松散、轻飘者次之听声：精品茶叶较一般茶叶紧结，叶
身沉重，取少量茶叶放入茶壶，可闻“当当”之声，其声清脆为上，声哑者为次。察色：成品茶色泽鲜
润，带砂绿色，红点鲜艳，叶表带白霜。冲泡后汤色金黄，浓艳清澈，茶叶展开后叶底肥厚明亮（铁观
音茶叶特征之一叶背外曲），具绸面光泽，此为上，汤色暗红者次之。闻香：精品铁观音茶汤香气浓馥
，其独特香气芬芳扑鼻，且馥郁持久，令人心醉神怡。品韵：细酌一口，舌根轻转，可感茶汤醇厚甘鲜
；缓慢下咽，韵味无穷。

特点：有一股兰花香，滋味纯，清淡纯正，汤色蜜绿清澈明亮，叶底软亮肥厚（07年第二届海峡情，两
岸茶文化五星级茶王，以百克拍卖26万元，名称“神韵”铁观音）冲泡方法：每次5-7克放进工夫茶杯（
盖瓯），用沸水冲泡，1分钟即可倒出茶水，不可久浸，可连续冲泡6-7次。宜用山泉水、矿泉水或纯净
水冲泡、泡饮效果最好。推荐使用功夫茶具品饮如：盖碗、紫砂壶、玲珑杯/茶道杯。

贮藏方式：防潮湿、防异味、避光直射、冷藏为宜。

铁观音最好用盖碗泡

水尽量用纯清水来泡，水温九十度左右为宜，第一道水洗茶和暖杯，第二道水十五秒为香，以后每道顺
延十五秒，最好不超过七道茶水，若是春茶基本是五道，无明显茶香后属茶渣，虽有味实无保健之效，
铁观音非越久越好喝，茶香回味为好茶独有，所以品茶以新茶为佳，且上好铁观音有酸度，若久存则酸
度渐失去。 新茶并非越新越好,喝法不当易伤肠胃，由于新茶刚采摘回来，存放时间短，含有较多的未经
氧化的多酚类、醛类及醇类等物质，这些物质对健康人群并没有多少影响，但对胃肠功能差，尤其本身
就有慢性胃肠道炎症的病人来说，这些物质就会刺激胃肠黏膜，原本胃肠功能较差的人更容易诱发胃病
。因此新茶不宜多喝，存放不足半个月的新茶更不要喝。 此外，新茶中还含有较多的活性生物碱以及多
种芳香物质，这些物质还会使人的中枢神经系统兴奋，有神经衰弱、心脑血管病的患者应适量饮用，而
且不宜在睡前或空腹时饮用。正确方法是放置半个月以后才可能使用。 在泡行茶过程中，身体保持良好
的姿态，头要正、肩要平，动作过程中眼神与动作要和谐自然，在泡茶过程中要沉肩、垂肘、提腕，要
用手腕的起伏带动手的动作，切忌肘部高高抬起。 冲泡过程中左右手要尽量交替进行，不可总用一只手
去完成所有动作，并且左右手尽量不要有交叉动作。 冲泡时要掌握高冲低斟原则，即冲水时可悬壶高冲
、或根据泡茶的需要采用各种手法，但如果是将茶汤倒出，就一定要压低泡茶器，使茶汤尽量减少在空
气中的时间，以保持茶汤的温度和香气。
品茶包括四方面内容：一审茶名，二观茶形色泽（干茶、茶汤），三闻茶香（干茶、茶汤），四尝滋味 
在泡行茶过程中，身体保持良好的姿态，头要正、肩要平，动作过程中眼神与动作要和谐自然，在泡茶
过程中要沉肩、垂肘、提腕，要用手腕的起伏带动手的动作，切忌肘部高高抬起。



如何泡茶茶才会更香？

 绿茶花茶宜用三头盖碗，(绿茶也可用玻璃杯)90℃左右的沸水，投茶3克左右，先冲入少许水作温润泡
，后注适量水，三分钟左右即可饮用。

 乌龙茶宜用宜兴紫砂等小壶小杯，投茶量占壶内腔1/3体积，100℃沸水，先注水作温润泡，在10秒左右
时将水倒掉，俗称洗茶，最好始终保持沸水温度，正式泡茶在1分钟左右将茶汤倒出，对火味儿(北京人
说糊味儿)重的乌龙茶，要少投茶，水在10秒左右出壶。

 绿茶，花茶宜在杯中余1/3水量时再续水，一般只冲泡三次。

 红茶：用沸水冲泡，可清饮，也可调饮。加糖，加牛奶，加果汁，也可制成泡沫红茶作冷饮。

 茶和与之配套的茶具、方法之外，要用好水，水的标准除了卫生标准外，应无异味，这样泡茶，才能
喝出香味儿来。3.什么叫粗茶细喝，细茶粗喝？以北京人喝花茶为例：粗花茶，梗大叶粗，投茶量要少
，水要开，此为细喝。精制花茶，叶嫩芽鲜，味薄汁少，要多投茶，用落开水，或热水机中的开水，此
为粗喝。

 细喝粗喝要根据茶的特点，你自己认为不好喝的茶不妨少投茶，喝淡茶兴许能喝出点什么别的味道来
。
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