
国酿股份招商电话

产品名称 国酿股份招商电话

公司名称 安徽天酿酒业有限公司

价格 10.00/瓶

规格参数 厂家:安徽天酿酒业
产地:安徽亳州
主营业务:白酒贴牌定制

公司地址  安徽省亳州市谯城区古井镇古井大道99-2号

联系电话  18956811105

产品详情

国酿股份招商电话 有些清香型白酒，即使存放了数十年仍然是无色透明的 传统方法主要采用土灶或锅炉
烤酒，都是烧煤，成本高，劳动强度大，灰尘大，污染大，很不环保，且酒的口味欠佳， 一种粮食酒的
酿造工艺的制作方法【专利摘要】本发明涉及一种粮食酒的酿造工艺，包括：①制曲；②选择颗粒饱满
、无杂质、无霉烂虫蛀、无农药污染的原料，清洗干净并干燥，粉碎，过～目筛，该原料包括高粱、小
麦、大米、糯米以及玉米；③将步原料在水中浸泡，水分达到饱和为止，然后清洗，再将原料煮熟，冷
却；④将酒曲粉碎并和步骤③中冷却后的原料加入至发酵锅炉中，密封发酵；⑤收集发酵液，并用蒸汽
锅炉进行蒸馏，得到能够饮用的粮食酒 本人也是喜酒之人，做酒的市场多年，深知酒之乱象 该白酒酿造
蒸粮锅包括：锅体⑴、贮气罐⑵、压缩机⑶、密封盖(a)、(b)、蒸汽进管()、排气管()、加压气管()、压
力表(a)、(b)、基座(a)、(b)、(c)、进凉水管 全文摘要本发明公开了一种磁力转化生产纯粮酒的工艺及设
备，它是先将基酒装入反应罐中，再用高压过滤泵将罐内的酒液从底部抽上顶部过滤回流再注入罐内，
启动电机，使反应罐在磁夹套内高速旋转，用泵将罐内酒液送入冷冻箱内降温至℃，再用泵将冷冻后的
酒液送回反应罐内，重复高压过滤泵回流冲击、高速旋转反应罐工序，当温度达～℃、罐内压力达～.kg
时停车，即得高粘度白酒 白酒中所含的香味物质主要是醇类、酸类、脂类、酮类、芳香族化合物等物质 
本发明与现有技术相比具有以下有益效果采用干料清蒸工艺不糊锅，不漏锅底，酒糟出锅后象米粒一样
，便于储存 目前，有些生产企业采用线作业，设置上、下两层车间，上层车间的底部设置有传送带，上
层车间为酒盒储藏车间，下层为灌装车间，输送带将酒盒送至下层车间，然后工人将酒盒拿下来，将装
好的酒瓶放入酒盒，然后进入下一道工序 
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