
白酒贴牌定制 贴牌加工白酒

产品名称 白酒贴牌定制 贴牌加工白酒

公司名称 亳州市酒巷酒业有限责任公司

价格 19.00/瓶

规格参数 产地:安徽亳州市
品牌:敢担当
规格:1*6

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇

联系电话  18156789153

产品详情

白酒贴牌定制 贴牌加工白酒 白酒含有大量的酒精成分，很多人在受伤之后使用白酒来清理伤口，也在

吃海鲜、清洁酒杯、茶具或者遇到其他情况的时候也会用白酒消毒，可是这样真的有用吗？下面我们一

来看看白酒是否真的可以消毒？白酒消毒有用吗？其实，如果是受伤了，再没有医用酒精的情况下，使

用白酒来消毒会起到一定的效果，但是白酒千万不能加热，如果说加热使用的话酒精挥发会急剧加快，

让原本就不足以消除毒素的酒精度变得更小，以至于达不到消毒的作用，所以建议使用白酒消毒，尽量

在起瓶盖后尽快使用，不然酒精会随着时间的流逝而挥发。

的杀菌作用取决于其浓度和接触时间。如果是海鲜里的病菌，浓度达到75%以上的酒精才有杀灭作用，

而人们平时喝的白酒大多在60度以下，啤酒只有12度，其所含纯酒精的浓度应是白酒、啤酒的度数×0.8

。所以，白酒、啤酒根本没有杀菌的作用。即使是高浓度的白酒，进入消化道与食物、水分混合后，也

会因为浓度下降而达不到杀菌要求。而且，白酒是杀不死寄生虫卵的。所谓白酒杀菌，其实心理上的安



慰作用大于实际意义。专家提醒，海鲜产品必须高温煮熟才能食用，要做到“不熟不吃”。生食和熟食

盛装器具一定要分开，避免交叉污染，尤其是切了生鱼后的砧板、刀具要清洗干净。外出就餐时，要注

意以下几个方面：一、喝啤酒好选瓶装的，好是自己常喝的、较熟悉的品牌，因为散装啤酒一般保质期

短。二、少吃烧烤类食物，因为烧烤类食物多是肉类，天热肉类保鲜周期缩短，食品的新鲜度难以保证

。另外烧烤类食品中存在大量有害物质，使用的发色剂、香味剂等食品添加剂在烧烤过程中也容易产生

致癌物。三、麻辣烫要少吃，因为过分的麻、辣、烫不仅会刺激口腔、食管和胃肠黏膜，还可能诱发消

化系统疾病。而且使用的竹签如果消毒不及时彻底，上面含有的细菌也可能引起细菌性食物中毒。以上

三种几乎完全不能用白酒去消毒，因为没有商家愿意花费更多的成本和时间用到消毒上面，所以，外出

吃饭需要谨慎，自己做的时候也一定要清理干净。白酒是能起到一定的消毒作用，不过白酒网还是推荐

亲们用专业的方法去消毒。
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