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多功能烧烤小吃车功能齐全

先将应烤的肉、蔬菜洗净，然后把生肉切成2-4厘米长、宽0.8厘米的长方形肉条（也可自定）：排骨根据
你当地市价切块定价，鱼打鳞后破肚清肠洗净切成长12厘米的块或长不限的全鱼，藕以穿生藕，油炸多
功能餐车图片大全及报价，然后用竹签串成串，肉串成丁之形，鲫鱼，茄子等大串每串串两根签子。火
腿肠，午餐肉为成品。火腿肠撕开皮后直接穿制，用小刀划成荷叶形，你可参照你本地烤火腿的方法。
午餐肉切成方块穿两根签。小吃车造型精美，流动方便，因符合环保，无论在商场、超市、繁华街道、
夜市、旅游点、学校等地都可以洽谈经营，众多的品种、齐全的口味，制作时几十米都能闻到诱人的香
味，令食客闻香而来，所到之处家家好生意，只要你认真去做，就可以走上稳稳当当赚钱之路。烤时要
刷点香料。

定价

一般根据你当地的行情、生活水平自己定销售价。参考价味：排骨2-4元/串，油炸多功能餐车生产厂家
，肉0.5-1元/串，鸡爪1-1.5元/串，鸡腿4-5元/串，鱼类1-8元/串。

烤炉使用方法

1、生火：先将木炭在炉外点燃几块，充分然着后放入炉内，再加生碳打开小吃车烧烤炉的进风门，盖上
烧烤炉上盖，约3-5分钟待木炭充分燃着后即可开始烤制。

2、 先将穿好的肉串刷上飘香酱，入炉烤制，3-5分钟烤熟。



3、 把考好的肉串撒上辣椒粉、孜然粉即可，也克烤之前撒上。

注意事项：

1、 穿串用的签子先用水浸泡2小时，防止烤时把竹签靠断。

2、先将烤炉清理干净，烤制过程中，用手转动炉体外竹签的上部，肉串翻动1-2次即可，食肉串受热均
匀。串子看上去油泡翻滚，油炸多功能餐车图片大全及报价，颜色变白变黄表示即将成熟。鸡爪应烤到
有炸响声，鸡翅烤成焦黄泡大，鸡腿边烤边用小刀破皮刷油烤至焦黄，里面没有水溢出表示成熟，烤制
时间长短应根据火候大小，串子品种而定。等食物烤到九成熟时及时撒上辣椒粉、孜然粉。刷上油，广
元油炸多功能餐车，稍微烤一下即可出炉出售。电动餐车的电池维护，相信大家在使用中都会注意到这
一方面，好的电池质量才能保证我们在日常使用中的正常行驶，确保不会因为电池的问题影响自己的生
意，工作人员来为大家做个介绍。不吃辣椒的不加辣椒粉。

3、 要控制好炉内的温度，温度高时，及时关上进风口，温度低时打开。及时添加木炭。

4、 用菜油、色拉油、禁用香油、猪油等。刷子醮上油后再油缸上擦去多余的油。

5、 要保持小吃车的整体卫生。

电动餐饮车选择做哪行小吃很重要

挑选多功能小吃车种类。我觉得人们考虑到做电动餐饮车要多少钱，還是要先明确一下下自身究竟要做1
个哪些的制造行业。能够说特色小吃仅仅1个含糊的制造行业，人们如今较为普遍的味食足多功能小吃车
也是许多不一样的种类能够分销商挑选，例如简易的烤串，或是是某些麻辣串，这种全是归属于较为受
欢迎的特色小吃种类，并且资金投入并不是许多，技术性把握也十分便捷。人们能够先从自身要从业的
特色小吃制造行业下手，随后挑选适合的多功能小吃车种类，再去比照一下下市面同种类多功能小吃车
大约要多少钱，机器设备常有什么，那样做1个总体上的测算。电动小吃车开启致富商机，安庆市电动小
吃车，是人人皆知的一种小吃车。或是是以人们的费用预算来下手挑选，看什么种类是合乎人们费用预
算的，在费用预算范围之内挑选适合的经营范围，随后挑选合适的多功能小吃车样式。  

新疆羊肉串是新疆的传统美食，发源于新疆河，碦什民间，至今有1450多年的历史了，起初为维吾尔族
人民所喜食，以后为新疆13个民族的共同食品，每逢节假日或招待来宾用，都爱吃羊肉串。制作简单、
经济实惠克边烤边吃，风味特佳。

烤羊肉串

配方：羊肉500克、元葱3705克、精盐孜然粉各12.5克、辣椒粉7.5克。

多功能餐车小吃车集烧烤，油炸，涮烫，铁板烧功能于一身，可以任意组合。三项功能：油炸，涮烫，
铁板烧；四项功能：烧烤，油炸，涮烫，铁板烧。燃气，燃木炭，气炭两用，可根据客户不同需求定制
。

车身采用汽车钣金、轿车烤漆工艺，外形美观靓丽，漆面经久耐用。内室布局合理、清洁卫生、炊具摆
放位置可依据不同餐饮项目进行调整。根据北方气候的特点，对车身和棚顶进行了保温处理，全车采用
钢化玻璃，有效起到了防霜、隔热、耐寒的作用。电池、电机、后桥、控制器、充电器均选用国内品牌
，为整车 质量提供了有效的保证。



做法：1、将羊肉切成厚片、元葱切碎，然后把羊肉、元葱在一起腌制半小时，再用铁签将肉串穿起。

2、将烤肉串专用铁槽加木炭烧热，把肉串架在铁槽上，撒上盐、辣椒粉、孜然粉烤大约5分钟左右，翻
身撒上精盐、辣椒粉、孜然粉继续烤数分钟即可。孜然粉是新疆的一种特产调味料，（如同大茴香）研
成粉。

特点：肉色红润、味香鲜嫩、孜然味浓。
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由德州润如吉餐车销售有限公司提供。行路致远，砥砺前行。德州润如吉餐车销售有限公司致力成为与
您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事多功能小吃车房车
，电动小吃车房车，移动小吃车房车的厂家，欢迎来电咨询。德州润如吉餐车电动小吃车，特色美食品
种丰富，只要是在人气旺的地段，可定点经营，更便于流动经营。
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