
深圳石岩纸包鱼培训地点

产品名称 深圳石岩纸包鱼培训地点

公司名称 深圳市食大帅餐饮企业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳宝安区广深路363号快8连锁酒店四楼（沙井
中心客运站）

联系电话  13728334257

产品详情

纸包鱼口味上上面相较于传统的烤鱼味道较好，味道上面更加的浓郁，并且充分开发出鱼肉的鲜嫩与美
味，并且由于纸包鱼在烹饪过程采用的是电加热，不仅加热时间更短，而且更加的健康卫生，从而纸包
鱼才愈加的受到消费者的欢迎。深圳石岩纸包鱼培训地点，食为先纸包鱼培训，具体学几天看个人的学
习能力，学会为止。

 

纸包烤鱼是近几年来疯狂流行在川渝大地的一种新型健康美食，结合了韩国纸上烤肉和传统万州烤鱼的
特色，研制出的新一代健康烤鱼，一经推向市场便被广大消费者所追捧。纸包鱼鲜香酱制作，将食用油
加热，放入以上调味料一起炒匀，至不粘锅就可以啦，也可以先将这些调味料放到碗里面拌匀，食用油
加热，然后将加热好的食用油倒入盛有调味料的碗里面。

 

纸包鱼又叫纸上烤鱼，是近些年结合了韩国纸上烤肉与传统的万州烤鱼的特点研发而来的一种烤鱼形式
，相较于传统的烤鱼相比，纸包鱼无论是味道上面还是在吃法上面都要更加符合国人的就餐标准。学做
纸包鱼生意能否赚到钱，味道好才是硬道理，学好技术是关键，下面我们来了解一下豆豉味纸包鱼做法
：

锅内放入色拉油120克，红油120克加热，放入姜片20克，蒜末20克，豆豉60克（豆豉提前用油熬制）熬制
出香味，放入芹菜丁220克，红椒丁50克，啤酒100克，味精8克，鸡精6克，香料粉5克，胡椒粉1克，白砂
糖2克，美极鲜15克，蒸鱼豉油10克熬制汤汁粘稠，加入芝麻油10克，起锅浇在鱼身上，上面撒香葱末5
克

 

 



纸包鱼是有烤鱼演变而来的，结合了炭火烤鱼的所有传统经验，在制作工艺上进行了改进，融合了多种
配料，健康环保，口味多种，男女老少皆宜食用。深圳石岩纸包鱼培训地点在哪，本项目适合正打算小
本创业、打工一族、毕业学生，待业在家有创业意愿的人群。不论你有无经验，我们的老师都将手把手
教会你纸包鱼技术，不管是学来创业还是给家人吃，都是不错的选择！食为先纸包鱼培训实操内容

1.讲述开店教程以及纸包鱼的发展史和其特色特点。

2.纸包鱼制作全过程。

3.纸包鱼调味料的选购、配比、制作等技术培训。

4.纸包鱼制作方法、技巧培训。

5.纸包鱼主料、配料等材料的保管及存放方法。
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