
裤带面加盟 陕西油泼面臊子面培训学校

产品名称 裤带面加盟 陕西油泼面臊子面培训学校

公司名称 西安菲亚菲餐饮技术服务有限公司

价格 1980.00/个

规格参数

公司地址 陕西省西安市雁塔区电子一路北侧广丰美郡1幢3
单元5层30502室

联系电话  18049546839

产品详情

正宗裤带面的做法 裤带面的蘸汁怎么做？裤带面和油泼面有什么区别？裤带面是陕西关中汉族传统风味
面食，又称蘸水面。一般精选优质荞麦为原料，是天然、无添加、无漂白的绿色健康精制好面。特点为
面白如玉、面片特老款、面体光滑，透亮，煮熟后口感细腻。将酱油、醋、味精、花椒等作调料调入面
汤、捞出面条，淋上猪油即可，其特点是酸辣鲜香、利湿暖胃。 学裤带面做法就到西安嘉诺餐饮。

老陕面培训流程：

1. 和面技术学习和面条手法培训。

2. 搓条、醒面条技术培训

3. 扯面技术培训

4. 机器面制作流程

5. 面条的保存技术

6. 面条口味的制作油泼面、炸酱、西红柿鸡蛋等。 

陕西面食培训方式：

1、将特制的全套核心配方和制作技术进行传授，自己能够独立经营。

2、教学一般都是从原材料开始学习。

3、传授配方-有师傅手把手细致教学，（学员动手）亲自配料，直到掌握全套配方及制作工艺，做出合
格成品。理论讲述与实料操作结合，手把手、一对一学习。



4、从市场需求与发展出发，有针对性地进行传授；常年学习，随到随学，不限制学习时间，包教包会，
确定每个学员能够独立开店经营。
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