
老北京爆肚培训学校班-长期开课

产品名称 老北京爆肚培训学校班-长期开课

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 .00/种

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

爆肚是个统称，它分羊爆肚和牛爆肚，牛爆肚分两种———牛百叶和牛肚仁;羊爆肚分9种———羊散丹
、羊肚领、阳面肚板、阴面肚板、蘑菇、蘑菇尖儿、食信儿、葫芦、大草牙。爆肚王一般只做5种大众易
于接受的品种：牛百叶、牛肚仁、羊散丹、羊肚领、羊肚板(阳面肚板)。爆肚是天津和北京风味小吃中
有名的回族小吃，多为回族同胞经营。爆肚早在清乾隆年代就有记载。过去和现时，每当秋末冬初，北
京的清真餐馆和摊贩就经营爆肚。

麻辣爆肚在很多人的记忆中，都觉得它的汤鲜味美，肚儿有嚼头，分量足，趁热吃味道尤佳。对不同年
龄段的人来说都是一个好的餐饮选择，原材料非常丰富，更重要的是麻辣爆肚的麻椒以及辣椒都是特制
的，味道吃起来特别的清新，故它的影响力是够的，麻辣爆肚从开始的时候，口味比较单一，但是现在
，经过多次改进，全面的创新和提升，对原料的精选细微上下功夫。形成了别具特色的现代绿色时尚美
味。麻辣爆肚的美味、营养，能够满足人的各种不同口味。
正因如此，麻辣爆肚才会发展壮大，并迅速向全国辐射蔓延。

好的创业项目让你的事业走的更顺畅,不过创业必须在管理方面以及选址方面做好十足的准备工作,选-一
个好的地址也是很关键的一-点,反正多看看,多多思考,多个人参考少-分风险。开餐饮店需要懂得推广的知
识,开店需要懂得经营技巧,良好的经营技巧对于经营者来说是非常关键的,您若是想开家生意很好的餐饮
店,您需要仔细考虑当地的市场情况。

创业对象: 80后创业、二次创业、创业投资者、大学生创业、副业创业。

课程班型:工作日班、假日不休息,学习时间自由安排。

培训时间:每周一到周日,早上9点到下午5点,随到随学,小班授课,我们不限制学员的学习时间,直到学会为止
。

培训内容:香料调料的性质、搅拌、 捏制的过程、擀面、 酱料的调制、烤制的手法。



教学方式:专业老师现场教学操作-对一讲解,学员从旁学习和观摩、学员自己按照所学流程制作成品,老师
从旁指导、学员独立完成成品制作,制作完成,老师点评给出指导改进意见后期学员自我思索,老师引导,熟
透操作流程,形成自我操作风格。

北京品味轩小吃培训学校拥有专业的培训设备，精英级培训教师，干净、整洁的学习食宿环境(食宿免费
提供)，会让每位学员在技术练习上得到一份保障，教学时实行一对一专业教学，不限时间，包教包会!
北京品味轩餐饮培训中心郑重承诺:目前市面上有很多家餐饮培训机构，水平参差不齐，鱼龙混杂，选择
-家真正能学到好技术的餐饮培训机构就成为重中之重,我们都了解一家餐厅安身立命的根本在于菜品的
口味，所以一定要选一家真正能做出好口味的培训机构，北京品味轩餐饮培训中心就是你的倾心之选。

咨询：汪老师---地址：北京朝阳区小红门

我们可以说越来越发现--现在挺多的餐饮加盟店都采取量化管理，规定产品的重量，调制美食有各种材
料的量，吊各种料的分量等，在事实上，我认为这样出来一份美食加盟店成本价是不准确的。就像美食
加盟店的吊汤燃气的情况，燃气的浪费实际上加入了锅底成本中。
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