
麻辣香锅学校-实操培训核心口味

产品名称 麻辣香锅学校-实操培训核心口味

公司名称 北京亿佳品味轩餐饮管理有限公司

价格 11.00/种

规格参数

公司地址 北京市朝阳区小红门路城环城创意园

联系电话  13263370818

产品详情

麻辣香锅发源于巴蜀地区，以四川、重庆等地方麻辣风味融合而来，麻辣香锅起源于土家风味，是当地
老百姓的家常做法，以麻、辣、鲜、香、油、混混搭为特点。虽然麻辣香锅属于麻辣口味，颇受全国食
客喜爱。

学习项目搭配名称：麻辣烫、麻辣香锅

如您想开家麻辣香锅店铺赚点小生意，首先就要学习好技术，哪您不妨来北京品味轩餐饮管理有限公司
培训技术学习中心，来到这里学习小吃技术不会缺少实操能力，我们有专业操作间、材料，只要你愿意
学习，我们承诺全部传授让你学会，到我校学习特色小吃技术保障不缺，味道没有问题，放心安心来学
习吧。

学习项目主要教学时间：早9：00到——晚5：00学习时间不限，一般2到五天，根据每个人基础和接受能
力而定;时间不限-包教包会，学员可以亲自安排时间;在校学习期间提供吃住、包学习材料。保证每个学
员都能顺利毕业，成功开店。

学习项目教学优势：随到随学，时间不限制，白天班、周六日班节假日不休息、自由安排;实践老师一对
一现场教学。

学员招募：各界人士均可报名,自主创业只要想做餐饮小吃行业都可参加报名,年龄不限，学会为止。

实践操作：操作手法，包括手法，以及配料，火候掌控，配方的调制，从什么也不会，变成餐饮特色大
师，让您从头到尾学习全都是实践练习，直到自己做和师傅的味道一样就可以毕业，在练习期间师傅会
不断的检查，来纠正，指导，示范，直到学的满意为止!

教学项目培训课程：

1:主料、辅料的选择认识、初加工方法。

2:培训香辛料配比加工。



3:培训麻辣香锅专用飘香酱配比制作。

4:培训麻辣香锅专用飘香油制作。

5:培训荤、素菜的选择，处理加工方法。

6:培训麻辣香锅炒制、火候、调味方法。

7:培训成品的造型、售卖方法。

教学方式：专业老师现场教学操作一对一讲解，学员从旁学习和观摩、学员自己按照所学流程制作成品
，老师从旁指导 、学员独立完成成品制作，制作完成，老师点评给出指导改进意见、后期学员自我思索
，老师引导，熟透操作流程，形成自我操作风格。

1：郑重承诺：凡来我校学习餐饮特色小吃技术学员，包吃包住，包教包会，学不会不收学费，技术升级
，开业指导，让您一切无后顾之忧!

2：特征声明：凡在北京品味轩餐饮管理有限公司培训中心学习过的老学员，学习其他餐饮项目可享受特
殊优惠!

3：示范讲解：专业老师一对一亲自示范，手把手教、老师实践操作中带领学员巩固理论学习阶段中的知
识，融会贯通。

咨询：汪老师---地址：北京朝阳区小红门

特色餐饮加盟店的作为市场上经营一种畅销的特色美食，为消费者带来非常可口的美味享受，因此，在
经营开一家特色餐饮加盟店成为太多的创业者的一致的选择，想要成功的经营餐饮店，经营特色餐饮加
盟店要这样组织客源。餐饮加盟店是以质量为其首，餐饮加盟店的质量是非常是市场开发和客源的组织
的前提和基础。
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