
山东济宁臭豆腐技术专业化培训，培训认真

产品名称 山东济宁臭豆腐技术专业化培训，培训认真

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

             山东济宁臭豆腐技术专业化培训，培训认真002

臭豆腐要数长沙臭豆腐正宗了，既然做肯定就要做好正宗的品牌。长沙臭豆腐在经营模式上面进行了革
新。可以说长沙臭豆腐的每个店面生意都是非常火爆的，而且长沙臭豆腐这个品牌也是很受消费者追捧
的。长沙臭豆腐不管是选材还是制作追求都是到精致，豆腐制作选取的是饱满新鲜的黄豆，对于腐烂霉
变的豆子坚决不要。可以说是做到良心商家的，所以才会那么受欢迎。

长沙臭豆腐的卤制也是采用特制的结合十几种原料发酵而制作的卤水进行浸泡，制作出来的臭豆腐从外
表到里子的成色都是非常独特的，并且整个制作过程的配料都是绿色的、健康的富含丰富营养的臭豆腐
。而后期成品制作的时候，选用精选菜籽油进行炸制，炸出来的臭豆腐口感非常的爽嫩，外酥里嫩。浓
厚的豆腐口感一致获得好评，再配上独特的蘸酱剁椒，简直是一绝。学习长沙臭豆腐，操作简单，而且
方便快捷，投入资金也不高，后期回本快，利润高，是个非常好的学习品牌。

油炸臭豆腐的做法优势： 实地考察，免费品尝满意再学，实践理论相结合，学员亲手操作，老师手把手
教学，学习期间，吃住免费，材料免费，一次性收费，中途没有任何收费，学完资料配方带回家，全国
连锁学校，技术有保障。 油炸臭豆腐的做法售后服务：
在家做不好，回学校免费学习，免费技术升级进修，售后终身，技术问题随时联系售后老师。
油炸臭豆腐的做法开课日期： 随到随学，不限制学习时间，学会为止，根据学员的时间安排课程。

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-
到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北步行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）。



长沙臭豆腐培训，黑色经典臭豆腐培训，过去，臭豆腐普遍被认为是“不健康”的食物，如今，却摇身
一变成了好东西。近日，据台湾《康 臭豆腐健》杂志报道，臭豆腐中富含植物性乳酸菌，具有很好的调
节肠道及健胃功效.臭豆腐以优质黄豆为原料。制作工艺较为复杂，黄豆经过筛选、脱壳、浸泡、磨浆、
过滤、煮浆、点浆、成型、划块、发酵等十道工序。呈贡臭豆腐质地软滑，散发异香。先人赞誉云：“
味之有余美，玉食勿与传”。它不仅有很高的营养价值，而且有较好的药用价值。

培训要点

1．臭豆腐原材料和设备的认识和选用；

2．讲解香辛料的作用及分类，选料与加工；

3．臭豆腐卤水的配方与熬制技巧；

4．臭豆腐卤制与发酵核心技术掌握；

5．臭卤水泡制与臭豆腐原胚成型与存放；

6．臭豆腐老长沙秘制调味料的制作；

7．臭豆腐油炸技术与调味成型；

8．臭豆腐具体操作工艺与注意事项的掌握。

油炸臭豆腐特色传统小吃，油炸臭豆腐具有远处闻起来臭，吃起来香的特点。也正是因为油炸臭豆腐受
欢迎 卖油炸臭豆腐的才会这么多 我们不怕竞争！只要你做的油炸臭豆腐有特色 新颖 好吃 你也可以成功
！现在人们对于创业很喜欢，因为创业一个好的项目当中，你在市场中会获得更好的发展，并且能够轻
松的赢得无数消费者的青睐，生意火热，利润就会很丰厚。食材的温度选择营养价值的处理
怎样才能做好真是一门学问。 河北石家庄育英小吃培训学校教做各地特色风味小吃技术，把每一个学生
教好，让学生成功创业，是育英小吃培训学校每一位老师很大的心愿，脚踏实地，大胆创新，是我校老
师教学工作的宗旨，学校的学生来自五湖四海，每一个创业者学习者的背后都有一个心酸的故事，学校
都会让每一个想在餐饮界立足的学员能满意而归。
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