
重庆小面学习，滨州重庆小面学习

产品名称 重庆小面学习，滨州重庆小面学习

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

哪里有重庆小面技术培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

今天小编就带大家简单的了解一下重庆小面。重庆人对重庆小面的热爱不亚于火锅，亲密度更是有过之
而无不及。重庆人喜爱小面与其说上瘾，不如说是一种依赖。每天清早起来，街边的面摊格外红火，尽
管一些堂子装修的不太好，甚至就是路边摊。但是，美女们在这个时候也从不顾及自己的淑女形象，吃
着那是个香哦;还有西装革履的绅士，放下公文包，呼-呼-呼，三下五除二的就把一碗小面吃尽。面摊前
，有白领，有棒棒力夫，有小学生，形形色色，不论身世，不论地位，各色人等为的就是一碗重庆小面
。外出回家的重庆人，如果不能先吃顿火锅，但一定要先“下”碗小面解馋。

重庆小面是属于山城重庆的一种特色的面食，在重庆湿冷冬天，花上几块钱，吃一碗热乎香喷喷的麻辣
小面，简直是人生一大享受!重庆小面主要是佐料好、才好吃、一般都是水面、就是现擀的面条、佐料大
至有：水面，碎米芽菜，花生米，大骨汤、生抽，醋，鸡精，姜，蒜，葱花，花椒粉，辣椒油，香油、
飞飞是重庆人当然喜欢了、可以这么说365天、几乎有一半的早餐都是吃的面、以前上班赶时间、就早上
经常在外面吃、几块钱就可以吃一碗麻辣小面。

青岛膳学派优势：

1、国家正规注册，拥有多年实战经验的专业师傅任教。

2、学员可实地考察，免费品尝，满意后签约。

3、提供食宿，免费提供所有学习材料。

4、全程学员亲手操作，师傅一对一指导，手把手教学。



5、不限教学时间，学会为止.

青岛膳学派郑重承诺：

1.一次性收费，后期不收取任何费用，真传实教。

2.所有技术纯天然工艺无任何添加，制作过程不使用任何香精色素。

3.一次学习，终生保障。技术配方毫无保留，随时免费升级所学技术，不加收任何费用。
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