
山东泰安花甲粉培训，培训专业化

产品名称 山东泰安花甲粉培训，培训专业化

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

               山东泰安花甲粉培训，培训专业化002

花甲粉，又名花甲米线，是一种用锡箔纸将营养美汤??与花甲、米线封闭式的熬制而成的菜品。具有滋
阴明目，软坚，化痰，益精润脏的作用。现主要流行于重庆市面，流行于贵州，重庆，四川，湖南一带
，开心花甲已扩到全国各地。花甲的学名是文蛤，也被称为蛤蜊。开一家花甲粉店对于创业者来说非常
不错.花甲粉是属于利润比较高的项目之一，并且投资不大、收益好.深受学员们的钟爱.膳学派餐饮培训
加盟中心—为您提供花甲粉技术培训服务.欢迎您的考察与学习.

膳学派花甲培训品种：锡纸开心花甲；锡纸牛蛙；锡纸基围虾；锡纸香辣蟹；锡纸八爪鱼。膳学派老师
手把手的教课，理论与实践相结合，考虑到每个人的实际动手操作能力，不限制学员的学习时间，包学
会为止，回去以后还可以再到中心来复习的，期间也不会有任何的收费。

膳学派培训口味：香辣味开心花甲；麻辣味开心花甲；酸辣味开心花甲；原味开心花甲；五香味开心花
甲；孜然味开心花甲等；膳学派诚信培训十多年，信誉一定没有问题，若你还是有所担心，可以直接到
公司考察，考察了解，一切满意可以再签约学习。我们都知道创业较重要的一点就是找准项目，选择一
个有前景的项目胜过百倍的努力

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-
到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北步行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车。安亭路车站左侧30米膳学派餐饮.

培训内容



1、锡纸和粉丝的认知和挑选;

2、花甲的处理方法;

3、花甲汤底是配方及熬制技巧;

4、酱料的制作及16种配料独特、调味方法;

5、秘制红油的制作技巧;

6、花甲的保存与减砂技巧;

7、开心花甲的具体制作流程及保鲜过程。

培训品种

1、香辣开心花甲

2、麻辣开心花甲

3、五香开心花甲。

花甲粉中富含蛋白质、脂肪、碳水化合物、铁，钙，磷、碘、维生素、氨基酸和牛磺酸等多种成分，是
一种低热能、高蛋白的菜品，还具有滋阴明目，软坚，化痰，益精润脏的作用。

青岛膳学派餐饮管理公司的花甲粉历时一季之久，是由国内数十位营养师和厨师共同研发配方，以荤素
搭配的理念，经过万万次的尝试，精工细做而成，青岛膳学派餐饮管理公司的花甲粉不同于传统餐饮经
营种类的复杂无序，青岛膳学派餐饮管理公司的花甲粉店主打两款产品，不需要大型设备，没有后厨，
专注制作米粉类产品，用专业赢得市场。

青岛膳学派餐饮培训研发中心以推广以健康、营养、美味的海鲜美食，倾力打造成为中国海鲜小吃品牌!
“坝光初一大退潮，悠闲海边拾花甲”，住在海边的人们都知道，每当潮水退出，就到了捡花甲的时候
了。

（锡纸花甲）具有香、辣、嫩等特点，柔嫩可口，香味逼人，口感丰满而醇厚、新鲜而细腻、柔顺口感
、余味清爽。采用锡纸烹煮的手法，通过锡纸锁住花甲鲜香，留住花甲的营养，不上火又美味。花甲粉
丝颇为流行，现已经成为夜宵摊的一大主力！开心花甲利润高、投资小、风险低：开心花甲尤其受广大
年轻人的喜爱，在商场、超市、繁华街道、夜市、旅游点、学校等人员流量大的地方都可以放心经营。
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