
魏槽坊坛装酒代加工 白酒贴牌代加工

产品名称 魏槽坊坛装酒代加工 白酒贴牌代加工

公司名称 安徽省魏槽坊酒业有限责任公司

价格 .00/件

规格参数 产地:古井镇
加工方式:贴牌代加工
品牌:魏槽坊

公司地址 亳州市谯城区古井镇减王路8号

联系电话  15656898868

产品详情

魏槽坊坛装酒代加工 白酒贴牌代加工 能配合公司的营销理念，协助公司做好每项工作
2、具有完善的终端网络和流通网络 3、具有一定的资金实力和配送能力
4、有自己的业务团队和一定的社会关系 5、在本区域内有能力排除人为的市场障碍
服法：每次服25-50升，每天服1-2次
由于浓香型酒采用续渣法工艺，原料要经过多次发酵，所以不必粉碎过细，仅要求每粒高粱破碎
若是能泡上一年的话，黄蜂酒会变成通黄色，揭开酒瓶盖就会闻到一股香味，色味俱佳 人参酒的好处：
作为一种名贵的中药材，其对于机体所起到的滋补作用是比较明显——而对于一些大病初愈的人而言，
滋补的人参更是十分适宜的药材，中医上认为，人参具有健脾益肺和宁心的功——因而利用人参泡酒的
话，往往能够起到补中益气和滋阴温阳的作用 玉米经过发酵之后需要将酒经过多层的纱布进行过滤处理
，当然过滤完之后还没有完，需要对过滤液进行密封然后再发酵一个月的时间，同时沉淀多余残渣，之
后利用倾斜过滤法取得上清酒液，坛子装好密封，于阴凉干燥处贮藏，贮藏时间越久则酒质越香醇 做法
：先将黄蜂用开水清洗一遍后置于阳光底下晒干，然后将黄蜂倒入至玻璃瓶的1/4处即可，接着再倒入一
些米酒至酒瓶灌满，然后密封拧紧酒盖，放置于阴凉干燥处，大约过了一年左右即可开盖饮用
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