
贵州烧烤技术培训

产品名称 贵州烧烤技术培训

公司名称 贵州飘味香餐饮管理有限公司

价格 1980.00/1项

规格参数

公司地址 贵州省贵阳市经济技术开发区黄河南路84号1层3
号（注册地址）

联系电话  18785103813

产品详情

“飘味香”美食烧烤：色泽金黄、酥脆爽口、外酥里嫩、骨里透香、油而不腻、回味悠长。鲜醇、醇香

、微辣、劲爽。鲜、脆、嫩、香，无数种滋味同时强烈地冲击着您的味感神经大限度挑动起您的食欲。

款款精致,让您垂涎欲滴，流连忘返。味赢天下小吃培训www.wytx668.com

荤烤类：肉汁香美，肉质鲜嫩，口味多样，香味浓郁。海鲜类：鲜香浓郁，鲜嫩可口，香气诱人，流连

忘返。素菜类，鲜香爽口，绵软香浓，汁水充足，营养丰富，MM们的爱。

烤肉系列： 内蒙风味烤肉，新疆风味烤肉，各种肉串，烤香肠，烤脆骨，烤排骨，烤鸡爪，烤鸡肫，
烤鸡腿，烤鸡心，烤鸭胗，烤鱼，烤虾，鸡尖，鸡中翅，鸡全翅等。花样蔬菜串：烤馒头，烤土豆片，
烤茄子，烤香菇，烤平菇，烤金针菇，烤黄瓜，烤藕片，烤玉米，烤韭菜，烤蒜苔等。

每串蔬菜或每串肉的售价为0.5-2元，而蔬菜类每串成本0.1-0.2元,每串馒头售价为0.5元，而成本仅为0.08
元，利润率高达500%，肉类每串成本为0.2-0.8元，利润率高达100-150%；鸡翅、鸡腿、牛排、烧烤等每



份售价2.5-5元，每份成本0.8-2.5元，利润率高达 100-200%； 保守算法，如果卖400-500串，营业额500-600
元，可获利250-350元，如遇上节假日天可卖1000串左右，日均利润可达500-650元。 通过对学员的跟踪调
查，60%学员每月纯利可达元，20%可达到元左右，20%获利在3000元至8000元，没有亏损。如果同时开3
-5个店，每月获利都在万元以上。烧烤显著的特点就是投资小、风险低、利润大。

首先很高兴你看完了所有介绍说明，你是一个很想干一番事业、创业的人。为了帮助你在创业的路上走
的更远，公司决定凡来公司学两项，便再送一项（项目任选）。公司地址：贵州省贵阳市花溪区小河乌
江路口世纪华联超市5楼

相关产品：烧烤培训*烧烤炭火*烧烤*无烟烧烤*自主烧烤*烧烤技术*贵州烧烤
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