
灌汤包培训，菏泽灌汤包技术培训

产品名称 灌汤包培训，菏泽灌汤包技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

烟台哪里可以学灌汤包技术

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

灌汤包子有了形式美，其内容精美别致，肉馅与鲜汤同居一室，吃之，便就将吃面、吃肉、吃汤三位一
体化，是一种整合的魅力。 吃灌汤包子，汤的存在列第一位，肉馅次之，面皮次次之。灌汤包子，汉族
特色小吃。早在北宋市场上已有售卖，当时称灌浆馒头或灌汤包子。著名产地有开封，西安等地。 

【灌汤包培训流程】：

1、灌汤包灌汤包面粉及辅料的选购； 

2、灌汤包的设备的选购。

3、灌汤包的面皮的制作方法和技巧。 

4、灌汤包的制作方法和技巧。 

5、灌汤包的皮冻制作方法及注意事项。 

6、灌汤包的馅的制作技术。 

7、灌汤包的成品操作方法及技巧。 

8、灌汤包的蒸包注意事项。 

9、灌汤包的系统讲述与产品特性；



10、灌汤包经营定价原则与调味品及原料的货源渠道；

 

【灌汤包品种】：

鲜肉灌汤包、三丁灌汤包、玉米鲜肉灌汤包、香菇鲜肉灌汤包等

【灌汤包特点】：

外形玲珑剔透、汤汁醇正浓郁、入口油而不腻、灌汤包皮簿筋软、外形玲珑剔透、汤汁醇正浓郁、入口
油而不腻,早中晚餐皆可以，制作迅速，无需长时间等待，客户众多，任意选址经营赚钱。 

【学习过程】：

第一步，师傅亲手操作并口头指导，学员边看、边听、边记、边学。

第二步，学员亲自操作，师傅旁边指导。

第三步，学员及师傅均认为掌握相关技术方可结业。

第四步，理论指导开店经验及相关注意项。

第五步，提供学员所需采购设备及原料的供应市场

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-
到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北步行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

想学习各种小吃可以加我的微信号，上面的电话都是可以加我的微信，朋友圈有老师现场教课视频及照
片，您可以先加我们，提前对我们的培训情况多些了解。（加学校微信了解更多优惠）

选择膳学派优势：先品尝后学习，学习期间包吃包住，后期提供免费的开店扶持，终身技术免费升级

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

