
滨州可以学馅饼技术，随到随学

产品名称 滨州可以学馅饼技术，随到随学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

馅饼技术在德州哪里学

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

【美食简介】馅饼顾名思义夹馅饼带层，两层皮一层馅的只能称为馅合子，在天津的盒子类似大饺子在
蓟县，大厂三河只能称为煎大饺子，还有一种盒子回头，还有菜卷也是盒子的一种只是比较难做所以少
于四层皮的只能称为盒子，汉族民间家常食品。制作方式有煎、烤、焗等，由饼皮包着馅料。馅料可以
是各类型的食材，例如肉类、蔬菜、海鲜及蛋等，味道以北方的咸香鲜口味为主。其中较为出名的要数
辽宁海城馅饼，其口味佳。

【膳学派小吃培训馅饼培训内容】

1，风味馅饼的所有原料识别与采购，配比技术与和面手法。

2，风味馅饼的配方及实际动手操作，秘制酱料调制。

3，风味馅饼实践制作:肉馅类、蔬菜馅类、豆沙类。

馅饼，也称盒子(台湾和大陆译作派，只有香港译作批，两者皆源自英语pie)是一种烤焗食品，由饼皮包
着馅料。馅料可以是各类型的食品，例如肉类、蔬菜、水果及蛋酱等，主要按馅料分为咸馅饼和甜馅饼
两大类。派的馅料填充方式可分为三类:一类是把派皮铺在烤盘上，接着倒入馅料;第二类是先将馅料倒入
盘中，再铺上派皮;第三类是馅料完整地包覆在派皮里。带馅的饼，用面做薄皮，包上肉、菜等拌成的馅
，在锅上烙熟。烘烤食物，馅饼皮包含水果、蔬菜、奶油、奶酪、巧克力、奶油冻、开胃成分或糖。

膳学派培训中心拥有多年培训经验，名师辅导，让您创业无忧，全国拥有100多家分点!真正美食界的王
者，秉承着一对一教学模式!技术包教包会，不限定学习时间!学技术，就选膳学派!所采用的独特的教学
方法和培训手段，受到广大的创业人士的一致好评。



【膳学派小吃培训馅饼教学流程】

1.详细讲解开店流程，店面选址、人员招聘、物料采购等

2.产品技术理论学习，包括原材料的选择，采购，口味的变换、原料配比等

3.店铺经营技巧

4.专业讲师一对一实际操作，讲解技术

5.讲师在实践操作中带你重温理论技巧，原材料的选择，采购，成本、预算

6.自备原材料，讲师随时检查指导

7.自己操作所有学习流程制作成品，终获得讲师认可

8.学员自我思索，讲师引导，熟悉操作流

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-
到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北步行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

想学习各种小吃可以加我的微信号，上面的电话都是可以加我的微信，朋友圈有老师现场教课视频及照
片，您可以先加我们，提前对我们的培训情况多些了解。（加学校微信了解更多优惠）

选择膳学派优势：先品尝后学习，学习期间包吃包住，后期提供免费的开店扶持，终身技术免费升级
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