
青海烤猪烟熏炉 烤猪烟熏炉厂家支持定做 诸城华康机械

产品名称 青海烤猪烟熏炉 烤猪烟熏炉厂家支持定做
诸城华康机械

公司名称 诸城市华康机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都工业园

联系电话  13276461000
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萍乡烟熏肉是江西萍乡市传统的特色名菜，属于赣菜系萍乡菜一支。腊香扑鼻，芳香四溢，烤猪烟熏炉
型号多，酥软可口，滑而不腻，是佐酒下饭的佳品。主料烟熏肉取自萍乡市当地土特产烟熏猪肉，海南
烤猪烟熏炉，因其具有“肉香四溢、扑鼻不止”的特点而入选“十大赣菜”之一。萍乡烟熏肉是江西受
游客喜爱的十道菜之一 、中国赣菜名菜
、萍乡“十大名菜”之一。诸城市华康机械有限公司制造的烟熏炉就可以制作出好吃又美味的烟熏肉。

设备概述：

烟熏炉可蒸煮烟熏各种香肠、火腿肠、干肠、腊肠、烤肉及各种鱼等。操作简单、方便可靠。是集蒸煮
、烘干、烟熏、上色于一体的全自动烟熏炉，香肠烘干机价格主要用于肉类
食品、鱼制品的烟熏工艺，烟熏炉通常还同时具有干燥、烘烤、蒸煮等功 能。烤肠烟熏炉一般采用蒸汽
、电或者燃气等提供加热热源。烟熏炉能实现机械化、电气化、连续化生产作业，大大提高生产效率；
烟熏炉供应商烟熏炉其生产工艺简单、操作方便、熏制时间短、劳动强度低不污染环境，且对产品起防
腐、保鲜、延长保质期等用途。

设备功能：



蒸煮功能：实现是需外接一个蒸汽发生器，蒸汽发生器有电加热、燃气加热、煤气加热三种方式，产生
的蒸汽通过蒸汽管道进入炉体，实现对产品的蒸煮功能。蒸煮：想要实现蒸煮必须配有蒸汽发生器或工
业锅炉，30-100型号的烟熏炉蒸汽发生器能带起来，100以上的想要实现蒸煮必须配有锅炉，蒸汽发生器
可选用电加热、加热、煤气加热（蒸汽发生器电加热的功率是18KW，建议选择其他两种加热方式），蒸
煮是把蒸汽直接通入烟熏炉内实现蒸煮功能。

烘干功能：

1、电加热烘干：用电给电加热管加热，加热管散热，电机带动着轴流风机把热量反吸，再通过逐流风机
把热量甩出，热量通过导流板（小型）或导流管（大型）在整个炉内循环，烤猪烟熏炉厂家支持定做，
从而实现烘干。

2、蒸汽加热烘干：蒸汽给铜盘管加热（没有蒸汽源铜盘管没有任何意义）铜盘散热，电机带动着轴流风
机把热量反吸，再通过轴流风机把热量甩出，热量通过导流板（小型）或导流管（大型）在整个炉内循
环，从而实现烘干（在蒸汽再给铜盘管加热的过程，蒸汽会变成冷凝水，冷凝水会通过疏水阀排出）。

烟熏腊肉是四川地区一种很有味道的年货，而湖南腊肉又以湖南安化腊肉和湘西腊肉为出名。安化腊肉
，体形大，颜色黑，熏得干，肉质细，味道香；湘西腊肉，烤猪烟熏炉专业生产，色彩红亮，烟熏咸香
。新鲜猪肉经过花椒、干辣子、料酒的腌制，再用清香的柏树枝小火温熏。腊肉蒸出来后，醇香扑鼻，
肥而不腻，瘦而不僵，入口回味无穷。烟熏腊肉是一道特色传统名菜，在湘菜、川菜中均有此菜。

青海烤猪烟熏炉-烤猪烟熏炉厂家支持定做-诸城华康机械由诸城市华康机械有限公司提供。诸城市华康
机械有限公司（www.zchuakang.com）有实力，信誉好，在山东 潍坊 的机械及工业制品项目合作等行业
积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进诸城华康机械和您携手
步入辉煌，共创美好未来！
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