
卡布奇诺（礼品装咖啡/ 拿铁/ 特浓/ 牛奶咖啡）

产品名称 卡布奇诺（礼品装咖啡/ 拿铁/ 特浓/ 牛奶咖啡）

公司名称 黄启明（个体经营）

价格 8.00/件

规格参数 品牌:益浓咖啡
商品条形码:6922903300800
卫生许可证:qs120913010016

公司地址 中国 河南 驻马店市驿城区 驻马店市沿溪路499号
(艺术职业中专家属院内)沿溪路南头路西

联系电话 86 0396 2925077 13507666228

产品详情

品牌 益浓咖啡 商品条形码 6922903300800
卫生许可证 qs1209 1301 0016 产品标准号 Q/12DGSP0003-2009
净重 390（g） 原料与配料 白砂糖、树脂末、咖啡
保质期 18（个月） 原产地 江苏
生产厂家 天津市普天童乐食品厂 特产 否
储藏方法 阴凉、干燥、通风 等级 一级
规格 130x3 生产日期 20100501

说明：

请您们在拍宝贝时，与卖家联系，咨询运费。谢谢大家的配合！

a拿铁咖啡礼品装咖啡

a原味咖啡a卡布奇诺咖啡a特浓咖啡a摩卡咖啡a牛奶咖啡

【名称】益浓咖啡礼品装



【配料】速溶咖啡，植脂末，白砂糖

【口味有六种】原味、特浓、摩卡、牛奶、卡布奇诺、拿铁（任选3种口味）

【净含量】130克

【保质期】18个月

【冲饮方法】取本品适量，加入150毫升开水，调匀后即可饮用。

【贮藏方法】本品放于阴凉干燥处，每次饮用后将罐盖盖好，防止吸潮。

产品介绍◆卡布奇诺咖啡：

卡布奇诺——是一种泡沫咖啡。它有一种让人无法抗拒的独特魅力。起初闻起来时味道很香，第一口喝
下去时，可以感觉到大量奶泡的香甜和酥软，第二口可以真正品尝到咖啡豆原有的苦涩和浓郁，最后当
味道停留在口中，你又会觉得多了一份醇和隽永⋯⋯◆牛奶咖啡：

产地为哥伦比亚，烘焙后的咖啡豆会释放出甘甜的香味，具有酸中带甘、苦味中平的良质特性，因为浓
度合宜的缘故，常被应用于高级的混合咖啡中。 哥伦比亚咖啡有着一种清苦的体会，清与涩如同生活，
而苦味却是人生之中的必需，停在舌根的末香则是一番对前尘彻底的回想。苦是痛苦，清让人沉静，末
香便成了一种精神的胜利。 哥伦比亚咖啡是少数以自己名字在世界上出售的单品咖啡之一。在质量方面
，还没有别的咖啡得到咖啡客们如此高度的评价。它另有一个很好听的名字，叫“翡翠咖啡”。 哥伦比
亚人对咖啡品质的孜孜追求，只能用一个词来形容：认真。除了认真，还是认真。这方面一个广为传诵
的例子就是，哥伦比亚人尽管可以以生长快速且产量高的阿拉比卡咖啡树来代替波旁咖啡树；但是，在
对阿拉比卡咖啡树长出来的咖啡豆的品质没有确认以前，哥伦比亚人不打算轻举妄动，即使把他们咖啡
产量的排名从世界第二的位置上拱手交给只会种罗巴斯塔咖啡的越南也心甘情愿。 哥伦比亚适宜的气候
为咖啡提供了一个真正意义上的“天然牧场”。但那里的人们并不刻意强调他们优渥的生长条件，他们
更乐意听到的是人们赞美他们咖啡豆的优越口感。他们不喜欢被人们评价说哥伦比亚咖啡的声名是依靠
独特的地理位置，他们希望人们看到他们辛劳的付出和对品质的不懈追求，看到他们为咖啡品质的良苦
用心和他们背后作出的巨大牺牲，看到他们咖啡豆品质“苟日新、日日新、又日新”的“与日俱增”、
“与时俱进”的可喜变化。做到这一点是很困难的。 哥伦比亚人显然是敢于超越的人，耐得住寂寞的人
；他们从来都没有放纵自己，在运气面前醺醺然变得夜郎自大，而是精益求精地在咖啡品质上修饰雕琢



，这也正是他们为什么能孕育出哥伦比亚特级咖啡的最完美的诠释。◆摩卡咖啡：

产于埃塞俄比亚。豆小而香浓，酸醇味强，甘味适中，风味特殊。经水洗的咖啡豆，是颇负盛名的优质
咖啡，常单品饮用。但若能调配混合咖啡，更是一种理想风味的综合咖啡。 特性：1、口感：微甜带柔
和的果酸，甘性特佳有其特有的圆熟味其独特之甘，酸，苦味极为优雅。2、香味：浓郁的果香及草腥香
。3、视觉：豆颗粒较小且豆色不均匀。备注说明被称为咖啡发源地的埃塞俄比亚，拥有堪称咖啡原产地
的历史和传统的农产国，以其所生产的“摩卡-mocha”咖啡最为有名，在西方mocha除是咖啡品种名称
之外，同时还是指冲泡制作咖啡的方法或是煮咖啡的器具及特殊的调理方法，摩卡咖啡豆多为干燥式处
理，但也有所谓的极品水洗豆，摩卡咖啡豆以其所散发的酸味著称，同时具有微甜，微酒香，咖啡yin含
量少。又称“威克兰娜咖啡”。把摩卡咖啡的酸、香醇，融入温热鲜奶与巧克力糖浆的甜美，一变而为
最受女性欢迎的热门饮料。特色：摩卡热咖啡的酸、香、醇，融入温热鲜奶与巧克力糖浆的甜美，很适
合女性及害怕重咖啡yin的人喝。诀窍：注意添加份量的比例，鲜奶只需要温热即可。味道：甘柔香醇。
材料：摩卡热咖啡1杯、温热鲜奶2oz、巧克力糖浆1/2oz、鲜奶油适量、削片巧克力少许、糖包。程序：
摩卡热咖啡1杯约7分满，加入2oz温热鲜奶、1/2oz巧克力糖浆搅拌混合，上面再旋转加入一层鲜奶油，并
洒下削片巧克力屑，附上糖包即可。（oz：盎司，1oz=28.41毫升）适合饮用时间：早晨或餐后◆拿铁咖
啡：

拿铁咖啡是意大利浓缩咖啡与牛奶的经典混合，意大利人也很喜欢把拿铁作为早餐的饮料！浓郁的意大
利浓缩奶香配以咖啡的醇厚，回味悠长⋯⋯◆特浓咖啡：

蓝山咖啡是世界上最优越的咖啡。蓝山山脉位于牙买加岛（jamaica）东部，因该山在加勒比海的环绕下
，每当天气晴朗的日子，太阳直射在蔚蓝的海面上,山峰上反射出海水璀璨的蓝色光芒,故而得名。蓝山最
高峰海拔2256米，是加勒比地区的最高峰，也是著名的旅游胜地。这里地处咖啡带，拥有肥沃的火山土
壤，空气清新，没有污染，气候湿润，终年多雾多雨，（平均降水为1980毫米，气温在27度左右）这样
的气候造就了享誉世界的牙买加蓝山咖啡，同时也造就了世界上最高价格的咖啡。。此种咖啡拥有所有
好咖啡的特点，不仅口味浓郁香醇，而且由于咖啡的甘、酸、苦三味搭配完美，所以完全不具苦味，仅
有适度而完美的酸味。一般都单品饮用，但是因产量极少，价格昂贵无比，所以市面上一般都以味道近
似的咖啡调制。 蓝山咖啡为何味道纯正的“秘密”：他们的咖啡树全部长在崎岖的山坡上，采摘过程非
常的困难，非当地熟练的女工根本无法胜任。采摘时选择恰到好处的成熟的咖啡豆非常重要，未成熟或
熟透了都会影响咖啡的质量。采摘后的咖啡豆当天就要去壳，之后让其发酵12—18小时。此后对咖啡豆
进行清洗和筛选。之后的工序是晾晒，必须在水泥地上或厚的毯子上进行，直至咖啡豆的湿度降至12％
—14％。然后放置在专门的仓垛里储存。需要时拿出来焙炒，然后磨成粉末。这些程序必须严格掌握，
否则，咖啡的质量将受到影响。◆原味咖啡:

 友情提醒各位买家朋友：由于本店所售的是食品类，口味因人而异，不敢确保各位亲的100%满意！请
亲们收到货物后，如果有任何不满或不明白之处，请务必先与我联系，我一定尽最大努力给您满意的答
复和最好的解决办法，请不要随便给予差评或中评（经验表明，不满往往仅出于误会）。良好的信誉来
之不易，我们对它非常珍惜，也希望能得到您的理解和支持。谢谢!

友情提醒各位买家朋友：请收件人在收到快递包裹时，一定注意在当场验收包裹，确认定里面的物品数
量、重量是否正确；商品外表面如有明显的因摔、撞、挤、压引起损伤的或已经被打开过的或补贴上胶
纸的包裹时要特别注意。请在确认无误后再签收，在签收之后再提出异议的，本店概不负责。如果数量
、重量、品种不对,拒绝收件,直接打回包裹,有任何问题,都有我们同快递处理。如果签收后,有任何问题我
们概不负责!发货单子上有我们的手机可随时联系。谢谢！



艾米尔の相册 精致儿童影像会所的网站

http://www.520amiel.com/艾米尔の相册的qq空间

http://user.qzone.qq.com/572144270关于艾米尔の相册 精致儿童影像会所的谷歌搜索引擎

http://www.google.cn/search?hl=zh-cn&client=aff-cs-360se&hs=9al&newwindow=1&oq=%e7%b2%be%e8%87%b
4%e5%84%bf%e7%ab%a5%e5%bd%b1%e5%83%8f%e4%bc%9a%e6%89%80+aimier&ei=rozzsvkgfixu6gpb1-wa&
sa=x&oi=pinyin&resnum=0&ct=result&cd=3&ved=0cagqbsgc&q=%e7%b2%be%e8%87%b4%e5%84%bf%e7%ab
%a5%e5%bd%b1%e5%83%8f%e4%bc%9a%e6%89%80+%e8%89%be%e7%b1%b3%e5%b0%94&spell=1艾米尔

的地图

http://ditu.google.cn/maps?q=%e8%89%be%e7%b1%b3%e5%b0%94&client=aff-360homepage

艾米尔の相册 精致儿童影像会所

┈━═☆━═┈《老百姓价》，┈━═☆━═┈★谁都不容易，能够便宜就便宜点吧。在质量的保证下
，性价比极高★

★让妈妈们花最少的钱，拿到一套最满意的相册★

★我们这有各种各样不同的设计风格,让你的宝宝在童年留下美好的成长记忆!★★我们以优质服务和产品
质量为骄傲★

预约电话：0396-2925077 预约qq：572144270网站：http://www.520amiel.com地址：驻马店市沿溪路499号(
艺术职业中专家属院内)沿溪路南头路西

收藏艾米尔の相册小店
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