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蒸包炉商用使用说明

蒸包炉商用使用说明：

      1、本设备在工作时，自来水水阀必须保持打开状态，永州蒸包炉商用，以免烧坏发热线盘。

2、不使用时应把电闸和水阀关上，确保安全，蒸包炉商用批发，省电及延长使用寿命。

3、使用完毕后应把水箱内的水清洁干净，以免影响卫生和食品安全。

4、不得用喷水管直接清洗，应定期清理水垢，以防影响发热效果。

      多年来，鑫兴奥厨业以科技进步为导向，品牌质量能够为基础，客户满意为前提，牢固树立“
诚信为本、顾客至上”的企业宗旨，蒸包炉商用价格，始终把产品质量贯穿于所有产品的研发、设计、
生产中去，在改革中求创新，在创新中求发展，为客户提供、廉价的产品和完善的服务。

      面对未来与挑战，鑫兴奥厨业将以更加坚定豪迈的步伐，向更新、更高的目标奋进。鑫兴奥厨
业热忱的期待着与社会各界新老客户携手并进再铸辉煌。



蒸包炉商用注意事项

蒸包炉商用注意事项：

     1.使用时每天应冲洗一次。

     2.蒸煮过程中应时常注意看水浮球的高度，防止干烧。

     3.当听到报警声响时，要立即检查是由于缺水还是水位探头有油污所致，要保持水位探头清洁无
油污，以免报警。

     4.本炉外壳，必须良好接地，确保安全。

     多年来，鑫兴奥厨业以科技进步为导向，品牌质量能够为基础，客户满意为前提，牢固树立“诚
信为本、顾客至上”的企业宗旨，始终把产品质量贯穿于所有产品的研发、设计、生产中去，蒸包炉商
用品牌，在改革中求创新，在创新中求发展，为客户提供、廉价的产品和完善的服务。

教你做素包子的诀窍方法

怎么做 素包子才好吃，但做素包子有些诀窍。做素包子一般需要注意在包子馅上做好工夫。按照个人口
味的不同，您可以选择不同口味的包子馅，在食物营养塔配上有一定基础的甚至可以开发自己喜欢的口
味，馅子的好坏直接决定了包子的质量。  1：素包子，要的就是一个“素”字，寻常百姓家，希望新
的一年没有什么大起大落，平平安安，用天津话就是“素素静静过一年”。素包子包子馅儿有白菜、豆
腐干儿、木耳、粉条、黄花菜，还有重要是就豆腐乳和香油，将各种配料剁成末儿放入豆腐乳和香油调
味儿后就可以做馅儿了。

蒸包炉商用批发-鑫兴奥厨业(在线咨询)-永州蒸包炉商用由山东省博兴县鑫兴奥厨房设备厂提供。蒸包炉
商用批发-鑫兴奥厨业(在线咨询)-永州蒸包炉商用是山东省博兴县鑫兴奥厨房设备厂（www.xinxingao.net
）升级推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系
人：张培刚。同时本公司（www.tangzhoulu.cn）还是从事燃气汤粥炉，保温储热汤粥炉，储热汤粥锅的
厂家，欢迎来电咨询。
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