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产品名称 可丽饼机厂家批发 可丽饼机厂家
广州慕深欢迎咨询

公司名称 广州市慕深商厨电子商务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市白云区钟落潭镇竹料大道21栋二排

联系电话  18024560073

产品详情

  广州市慕深商厨电子商务有限公司是一家集生产加工、经销批发为一体的有限公司。专业生产华夫炉
、鸡蛋仔机、班戟炉，压板扒炉、扒炉、炸炉、比萨炉、烤箱、电热汤池等商用厨房设备、酒店厨房设
备系列产品，有着完善的售前，售中，售后服务体系。欢迎各界朋友莅临参观、指导和业务洽谈。可丽
饼机厂家服务热线 

印度飞饼里可加碎牛肉、蛋片、洋葱，配有咖哩酱。可选加蛋或不加蛋的，根据各人喜好选择不同的咖
喱（或白糖）蘸着吃，让人爱不释口。还可以用传统的吃法——用手抓来吃。印度飞饼的点缀小食吃印
度飞饼还要配印度拉茶，喝起来可是比泡沫奶茶还要香浓可口。印度拉茶既是一门艺术，也是一门科学
。利用两个杯子把茶“拉“来”拉“去，拉得高高的以制造出泡沫。之所以要”拉“茶，乃因为他们相
信有助于地混合炼乳于茶中，从而带出奶茶浓郁的茶香与淡约的茶味。 

  广州市慕深商厨电子商务有限公司是一家集生产加工、经销批发为一体的有限公司。专业生产华夫炉
、鸡蛋仔机、班戟炉，压板扒炉、扒炉、炸炉、比萨炉、烤箱、电热汤池等商用厨房设备、酒店厨房设
备系列产品，可丽饼机厂家批发，有着完善的售前，售中，售后服务体系。欢迎各界朋友莅临参观、指
导和业务洽谈。可丽饼机厂家服务热线 

磨面糊把麦子、高梁、玉米、谷子、地瓜干等原料淘洗、浸泡，然后磨成糊状物，俗称“煎饼糊子”。
有些地方在磨制面糊前，兑入三分之一或一半的“熟料”（即煮到成熟的部分原料），俗称“对半子”
，“对半子”后磨出来的面糊容易摊制，摊出的煎饼也柔软好吃。有些地方把地瓜干在磨制成面后，要
用水浸泡，把地瓜面里的黑水浸出。山东传统是使用石磨来磨制面糊，大磨用畜力来推，小磨用人力来
推，现在则普遍采用机磨。一般是头天晚上磨制面糊，第二天一早开始架鏊子、生火、摊煎饼。 

  广州市慕深商厨电子商务有限公司是一家集生产加工、经销批发为一体的有限公司。专业生产华夫炉
、鸡蛋仔机、班戟炉，可丽饼机厂家零售，压板扒炉、扒炉、炸炉、比萨炉、烤箱、电热汤池等商用厨
房设备、酒店厨房设备系列产品，有着完善的售前，售中，售后服务体系。欢迎各界朋友莅临参观、指
导和业务洽谈。可丽饼机厂家服务热线 



制作方法厨师捏紧面饼一端按顺时针方向转动，手里的面饼越转越大，越转越薄，几近透明。接着就是
放馅料，稍做切割，装盘。咬下一口，“喀嚓”一声，再一口就吃到了牛肉的嫩香。好一个外脆内韧啊
。

至于中国人所谓的“印度飞饼”，在印度称之为“加巴地”，似乎更应称作是一件绝妙的手工艺品。印
度人做加巴地时，先利索地和面，捏成一个小圆团，可丽饼机厂家出售，再擀几下，便放入锅中加热。
在锅旁边还有一个简易的小炉子，燃着蓝色的火苗，可是上面却没有锅。当平锅中的饼快熟，有点胀起
来的时候，厨师会利索地用手把它拎起来，一下子扔到旁边那个炉子的火中去。说也怪，那张饼被火一
烘，膨胀起来，好像悬在火焰上一样，很奇妙。很快地，厨师把它取出，放入盘中，嗬，香喷喷的，前
后不过三分钟。食客们难以抵住刚出炉的“加巴地”的，没有谁能悟出“加巴地”里怎么会有那么多热
气，能将薄如蝉翼的饼撑得如蒙古包般饱满。用筷子一戳，呼的一声，热气向外蒸腾，好不有趣。原来
吹弹欲破的“加巴地”竟然还分为两层，可丽饼机厂家，外层浅黄松脆，内层绵软白皙，略带甜味，嚼
起来层次丰富，一软一脆，口感对比强烈，嚼过之后，齿颊留芳。

没有和熊掌的“满汉全席”不是真正的满汉全席；没有青柠和飞饼的“印度美食”不是真正的印度美食

可丽饼机厂家批发-可丽饼机厂家-广州慕深欢迎咨询由广州市慕深商厨电子商务有限公司提供。广州市
慕深商厨电子商务有限公司（www.tz1288.com）是广东 广州 ,其它的企业，多年来，公司贯彻执行科学管
理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在慕深领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，
共创慕深更加美好的未来。
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