
辣椒烘干设备厂家 小型辣椒烘房 辣椒烘箱

产品名称 辣椒烘干设备厂家 小型辣椒烘房 辣椒烘箱

公司名称 广州凯志能源科技有限公司

价格 21800.00/台

规格参数 品牌:志源
型号:3P
产地:广州

公司地址 广州市花都区

联系电话 18589291740 18520380992

产品详情

凯志辣椒烘干机——辣椒厂商烘干得力干将

传统的辣椒烘干方式，批次烘干量少、能耗大、且会造成环境污染。另外在安全方面存在隐患，且需要
大量人工看护，成本高；再者烘干周期长、效果差、卫生达不到食品要求的标准。而辣椒烘干机，采用
先进的热泵技术，用环保型空气能进行压缩机运功加热以达到物料烘干。设备采用全自动、智能化操作
，与当今社会发展接轨，摈弃传统、老旧的操作方式，效率高，无需人工看护，省时省力，大大降低运
行成本，真正站在客户的角度考虑。采用PLC可编程控制方式，可控制各种烘干参数，避免温湿度过高
或过低而导致的烘干效果差等现象出现。凯志空气能热泵辣椒烘干机，烘干周期短、热效率高、烘干过
程没有任何废气废渣排出，绿色环保无污染。这样一款高效、节能、绿色、环保、无污染、智能化、自
动化、性能稳定、技术成熟的热泵辣椒烘干机，您还有什么理由不选择呢？

辣椒烘干机——一款专业的辣椒烘干设备

空气能热泵辣椒烘干机，一款专门为辣椒烘干而研发的自动化烘干设备面世了。一直以来，为了让客户
能进行大批量、大规模辣椒生产制造，广州凯志能源科技有限公司不断进行研究、完善，结合辣椒的干
燥特性及多年的辣椒实践经验，并针对传统辣椒烘干方式存在的问题，研发了辣椒专用带式干燥剂，不
仅能有效提高辣椒烘干效率，减少烘干时间，也解决了传统晾晒对天气、场地的抱怨及要求，另外，也
解决了传统烘干存在的人工晾晒费大、质量不稳定、容易造成污染等诸多弊端问题。辣椒烘干机大大降
低了辣椒的烘干成本，提高了辣椒烘干品质，而且能实现辣椒的大批量流水化生产，可谓是一举多得呀
。

辣椒烘干机——工程案例介绍

1、 凯志辣椒烘干机自推出以来，就在全国各地有数不胜数的成功工程案例。其中在湖南、四川、山东
、贵州等地都有我司做过的辣椒工程，客户们反馈的效果都不错也非常满意。就如，贵州的一个客户，



在我司购买了1套双台的6P空气能热泵烘干机，仅用25个小时，就能一次性烘干2吨鲜辣椒，总用电量只
有300度电，比起客户之前用电加热烘干，省电量4倍以上，客户非常满意。另外，在山东济宁，有一个
客户一次性在我司购买了一套两台的12P热泵辣椒烘干机，用30个小时一次性烘干4吨鲜辣椒，烘干的效
果很好，辣椒成色鲜红，品质很高，客户赞不绝口，还介绍了当地好几个客户购买。

花椒热泵烘干工艺

花椒在烘干过程中温度不能过高，不能翻动，否则会造成花椒果皮油胞破裂而出油，严重影响花椒品质
。为保证干花椒质量，应分阶段控制烘干时间和烘干温度。经过试验，分析试验数据，得出如下烘干工
艺流程。

1、一阶段，装料1小时前。这个阶段，一次可烘干花椒进料1吨以上；

2、第二阶段，1小时~7小时。花椒装料结束后，逐渐开始加温，花椒皮收缩并开始裂口。这个阶段温度
应控制在50℃。温度过低会使能源得不到有效使用，并延长烘干时间，降低烘干效率；温度过高会使花
椒油胞破裂，甚至出油，降低花椒品质；

3、第三阶段，7小时后烘干结束。第二阶段结束后，花椒皮收缩并开始出现裂口后，应开始加温，温度
保持在65℃左右，直到达到花椒干燥程度要求。

注意事项：一般花椒烘干都会爆籽，极少不爆籽的，这个其实和烘干工艺有关系，如果控制较低温度，
除湿慢，爆籽的比例就会降低，时间会相应增加，如果控制较高温度，除湿也较快，爆籽会变多，时间
也相对缩短，所以需要根据自身的需求和工程师进行充分交流沟通，方便进行方案、工艺的设计。
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