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产品名称 不锈钢烧烤炉私人定做 新疆不锈钢烧烤炉
炉旺达厨业有限公司

公司名称 山东炉旺达厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇李韩村

联系电话  13706372246

产品详情

无烟烧烤设备之所以能够快速发展，跟设备所具有的环保无烟特性是分不开的，新疆不锈钢烧烤炉，在
设备进行生产时其特性就作为核心标准进行制造，但是还是有很多用户对无烟烧烤设备是如何做到环保
无烟的感到好奇。 原始的烧烤设备在烧烤的时候具有比较严重的污染现象，无法起到环保的作用，因此
无烟烧烤设备的使用推广还是具有很大的意义的。那么无烟烧烤设备在烧烤的时候是如何做到无烟的呢
？

无烟烧烤炉使用方法：

1、使用前应检查是否接通罐装液化气管道以及是否接牢后方可使用。

2、往渣油盆倒入适当水分，保持一定的水量，防止干燥。如果水干后，要抽出炉子底盘，不锈钢烧烤炉
私人定做，再加入水。

3、打开燃气总阀，不锈钢烧烤炉多少钱，按下并向左旋转电子点火开关，点燃炉头（燃烧板）后应松手
，可调节火力大小。

4、点燃确认：打火时，轻按开关向左拧，可见一束火苗冲上燃烧板，将整个燃烧板点燃。如果未见燃烧
板上有淡蓝色火焰，此为未点燃，请重新打火，直到点燃为止。燃烧板表面刚开始可见薄薄火焰，约1分
钟后火焰逐渐退去，表现为无明火且发红发热。

5、使用完毕后，商用烧烤炉批发价格，应关闭气源总开关及各点火开关。

1、无烟烧烤炉的消毒，可以选择以下方法：放入水中，滴少许洗洁剂，将油腻、污渍洗净，用清水冲过
后。下次使用时，可用开水浸泡一下，或者将炊具放入开水中煮沸。约10分钟，一般细菌就会被杀灭，
这时使用就可以放心了。



消毒方法，不锈钢烧烤炉厂家，是先把洗净的无烟烧烤炉放入锅内，完全浸泡在水中进行加热，待水煮
沸时，保持两分钟，即可达到消毒目的。

不锈钢烧烤炉私人定做-新疆不锈钢烧烤炉-炉旺达厨业有限公司由山东炉旺达厨业有限公司提供。山东
炉旺达厨业有限公司（www.luwangda.cn）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍
，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。炉
旺达厨业——您可信赖的朋友，公司地址：山东省滨州市博兴县兴福镇李韩村，联系人：潘经理。同时
本公司（www.sddiancilu.com）还是从事沾化大型电磁灶，厨房商用电磁灶，商用电磁灶厂家的厂家，欢
迎来电咨询。
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