
巴氏杀菌系统的好处

产品名称 巴氏杀菌系统的好处

公司名称 北京瀚海峰科技有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 北京市昌平区景兴街18号院企业墅上区1号楼5单
元305室

联系电话 010-89764800 18513953013

产品详情

我们日常喝的牛奶都要经过前处理，其中包括巴氏杀菌系统，那么巴氏杀菌系统有那些好处呢？

巴氏杀菌系统的介绍：

       经过冷却后进入原奶储罐的奶，含有大量微生物和各种酶，为了保证安全和营养，我们需要
对原奶进行杀菌处理，巴氏杀菌是在75度-85度进行15秒时间的低温杀菌，很好的保存了原奶的营养成分
。

       标准的巴氏杀菌包括平衡罐、加热段、保温管、冷却段，原奶经过85度杀菌后，迅速冷却到4
度左右进入巴氏奶储罐。

       分离机、均质机、蒸发器是根据不同的需求来进行选择。

一般采用72－85℃左右的高温杀菌，在杀灭牛奶中有害菌群的同时完好地保存了营养物质和纯正口感。
经过离心净乳、标准化、均质、杀菌和冷却，以液体状态灌状，直接供给消费者饮用巴氏奶。巴氏可选
配置：● 分离机 分离机可以实现净乳、脱脂或标准化三种功能选择。● 均质机    食品加工中的均
质作用是指将物料的料液在挤压，强冲击与失压膨胀的三重作用下使物料细化，从而使物料能更均匀的
相互混合，比如奶制品加工中使用均质机使牛奶中的脂肪破碎的更加细小，从而使整个产品体系更加稳
定。● 蒸发器

北京瀚海峰科技有限公司是一家为乳品、啤酒、饮料、医药、化妆品、日化行业提供解决方案。交钥匙
工程企业。我们的业务范围包括：电气和自动化系统、工艺工程、安装工程（电气安装、机械安装）、
维护和维修服务、设备销售。我们的客户遍布国内外，其中包括乳品集团，啤酒集团，制药集团和食品
集团等。
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