
早餐津市牛肉粉加盟

产品名称 早餐津市牛肉粉加盟

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

针对工薪族而言，早饭是大家一大难点，起晚了就没空做早点了，可是又不愿早上；长期性在外面吃又
不利身心健康，特色美食、不仅是以便充饥，也是对日常生活的一种品位和追求完美，认真来过美好的
生活，把爱与特色美食刻在生命里，这世界上，唯爱与特色美食不能错过。

津市牛肉粉是一种湖南常德地域的特色小吃，有悠久的历史，三湘出名，较早追朔到清代光绪皇帝阶段
，自此湖南人慢慢接受并加以改进，使其口感变辣变咸，并添加其他香辛料，因此就拥有今日常德牛肉
粉的模样，大家到常德市一定会尝一尝。

值得一提的是，常德米粉的关键原材料是稻米，早籼米历经十几钟头浸水，磨浆，加温定形独特加工工
艺做成雪白、混圆、长细且有延展性的红薯粉条，要是用热水烫热，再加佐料后就可以服用，吃起來润
化爽口、口味独具一格。

 

曾食坊常德市津市牛肉粉实际操作学习培训：

1、津市牛肉拉面（粉）等的原材料、调料的选择、粗加工与储存。

2、各种各样调味料的功效及归类，调味料包的选料、秘方、配制及煨制。

3、大骨汤、稍子、辣椒油、色拉油、卤汁的的制做

4、牛羊肉、牛杂汤、毛肚等主要材料的酱卤调料全过程。

5、学生实践活动学习培训牛肉拉面的加工工艺及步骤。

6、牛羊肉、牛杂汤等的刀功解决方式，及津市牛肉拉面的成形全过程7、备考制做技术性，单独进行商
品的制做。



8、不断实践活动实际操作,娴熟操作步骤。

9、多种多样开胃小菜的做法。

为何要挑选到曾食坊学习技术，非常简单，一是技术性，二是服务项目，三是用户评价，由于有坐落于
前端的技术性才可以更强的服务项目大伙儿，才会出现更强的用户评价，拥有
自身的与众不同秘方，具备非常高的核心竞争力;
培训老师从零课堂教学，随到随学，不容易再学，学好才行；挑选大家。挑选取得成功！
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