
山东枣庄披萨技术专业化教学

产品名称 山东枣庄披萨技术专业化教学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

          山东枣庄披萨技术专业化教学002

理论学习：

1、开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2、项目技术详情批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换，配比等。

3、店铺经营小技巧，轻松创造财富。

示范讲解：

1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店技巧，原材料的选择、采购、成本、预算。

自我实战：

1、自己备原材料，老师旁边检查指导。

2、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3、学员自我思索，老师引导，熟透操作流程

【培训品种】

墨西哥风情披萨、田园之宝披萨、夏威夷风光披萨、水果拼盘披萨、中式烤鸭披萨、香辣鸡丝披萨、蘑



菇芝士披萨、完美组合披萨、鸡蛋披萨、腊肉肠披萨等。

【培训内容】

1、披萨的选料、清洗的初步加工。

2、披萨等主料及辅料的全部制作

3、披萨的成品制作技术。

1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3.店铺经营小技巧，轻松创造财富.

1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2.老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

培训课程：

主料、辅料的选择认识、初加工方法。

披萨面饼配比、和面揉面技巧。

披萨酱料配比制作。

披萨面饼的制作、醒发技巧。

寿司各种馅料的预备制作。

烤箱温度、火候控制方法。

披萨搭配其他产品的制作。

青岛企业经营理念：

11年来我们只做一件事，让您的学费用花在刀刃上。

我们承诺技术包教包会，不会保留任何技术，做您的忠实伙伴；

你的需求我们懂的，你的要求我们尽量达到，只有你们做的成功我们才会更成功。
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披萨培训内容：

1：培训披萨全套制作工艺，正确烘焙方法，讲解披萨制作中常见问题，
所有制作都有老师手把手传授，学员无任何基础也能做出美味披萨。



2：讲解各种设备的使用原理、操作程序、保养维护、购买型号及注意事项。提供面粉、酵母、奶酪、添
加剂品牌选择，各种原材料的市场供应，进货渠道。

3：传授奶酪保存方法、饼底保存方法、半成品的保鲜时间和方法。

4： 确保学员有充分的制作和练习时间。理论传授重配方，提供20多种口味披萨馅料的配方，实践操作
重手法，真正做到使受训者深入学习，熟练掌握，独立开店。膳学派披萨品种有：夏威夷风情披萨、香
辣牛肉披萨、海洋鲜虾披萨、洋葱培根披萨、培根鸡肉披萨、吞拿鱼至尊披萨、威尼斯火腿蘑菇披萨、
黑椒牛柳批撒。

4： 确保学员有充分的制作和练习时间。理论传授重配方，提供20多种口味披萨馅料的配方，实践操作
重手法，真正做到使受训者深入学习，熟练掌握，独立开店。

来青岛膳学派学习正宗技术，传授核心秘制配方配料技术，我校有多种精品小吃项目，品种齐全，口味
正宗，具有南北风味名小吃制作、培训及技术研发培训基地。 凭着求实创新的教学方针培养了大批优秀
学员，帮助无数创业者走上致富之路，为社会解决了众多就业岗位，使学生短期内掌握一门技能成为现
实，随到随学，欢迎广大学员前来学习技术。膳学派餐饮培训学校，您致富的正确选择。我们有传授技
术配方，技艺超群，热心传授，将技术都毫无保留的传授给学员。膳学派，是您创业的平台，致富的助
手。要选择小吃培训就选择好的、正规的培训单位，是您开店成功的保障。
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