
烤面筋培训，临沂烤面筋培训

产品名称 烤面筋培训，临沂烤面筋培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

临沂可以学烤面筋技术

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

出差在外，同样沉迷于遍尝不同地方特色美食，川菜的麻辣、 粤菜的鲜嫩、 苏菜的精细、
浙菜的花样、湘菜的熏辣、 徽菜的醇厚⋯⋯时间长了，尝过的美食大都已有些模糊，但每当想起北京的
烤鸭、炒肝、爆肚，上海的生煎包、五香豆、松饼，广州的肠粉、老火靓汤、叉烧包，南京的盐水鸭、
梅花糕、茴香豆，依然口舌生津。

关于食的境界 ，《中庸》有言：“人莫不能饮食也，鲜能知味也。”食是件容易的事，但能食好的人不
多。有人说，家是美味。要留住一个人，就要留住他（她）的心；要留住他（她）的心，不妨留住他（
她）的胃。

烤面筋是一种汉族特色小吃，将面筋制作成螺旋状坯料，放置于炭火上进行烘烤，撒上秘制调料、酱汁
即成为老三烤面筋。亲！听说，烤面筋与烤羊肉串很配哟！烤面筋是近年来兴起即将风行大江南北的一
种特色休闲烧烤小吃食品，烤面筋原料是经过小麦深加工富含植物蛋白，营养丰富，口感筋道，有嚼劲
。

面筋一直以来都是我国传统的素菜食材，但烤面筋却做到了不一样的味道，明明只是用面粉加上酱汁烤
制而成的面筋，竟然有着肉的香味，吃在嘴里完全就像是在吃烤肉一样，令人久吃不厌。烤面筋除了可
以烤着吃，也可以炸着吃、煮着吃都是非常美味的。一串色泽金黄红亮的烤面筋吃到嘴里油滑松软，麻
辣鲜香，味道可与烤肉相媲美。吃后口齿留香，回味悠长，让人难以忘怀！

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-



到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北步行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）
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