
山东奶茶技术教学，东营专业化技术教学

产品名称 山东奶茶技术教学，东营专业化技术教学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

             山东奶茶技术教学，东营专业化技术教学002

奶茶培训课程安排：

1、 奶茶及系列饮品使用器具的采购及配置；

2、 奶茶及系列产品加工制作配比及工艺流程；

3、 奶茶及系列饮品的制作工艺步骤；

4、 奶茶及系列饮品的货源渠道；

5、 奶茶及系列饮品的经营定价；

6、 饮品店的店牌店堂设置；

7、 饮品店的经营方法。

8、 学习奶茶制作品种有：经典奶茶（原味奶茶、果味奶茶、冷奶茶、热奶茶）、咖啡、奶昔、双皮奶
、布丁、烧仙草、沙冰、雪泡等等。

膳学派奶茶培训：

1、台湾台式奶茶2、香港港式奶茶3、茶饮系列4、奶盖系列5、沙冰系列6、咖啡系列7、雪泡系列8．烤
味系列9、抹茶系列10、双皮奶系列11、果汁系列12、龟苓膏系列13、布丁系列14、分层特饮

膳学派培训基地的主旨即是：“协助一切想创业的人完结创业的愿望！使创业者能够少走弯路，以较低



的本钱，获取较佳的技能，较高的报答！广州奶茶培训学校说学员学习前请先实地考察，参观;
学员想学的技术，由我们师傅当面为学员制作，给学员品尝，好吃再学，满意再学;
确保一对一教学，确保学员亲手操作。

奶茶原为中国北方游牧民族的日常饮品，至今已有千年历史。自元朝起传遍世界各地，目前在大中华地
区，中亚国家，印度，阿拉伯，英国，马来西亚，新加坡等地区都有不同种类奶茶流行。蒙古高原和中
亚地区的奶茶千百年来从未改变，至今仍然是日常饮用及待客的必备饮料。其他地区则有不同口味的奶
茶，如印度奶茶以加入玛萨拉的特殊香料闻名。奶茶兼具牛奶和茶的双重营养，是家常美食之一，风行
世界。青岛奶茶培训哪里有

二 培训详情

学费

包含技术转让费、资料费等，中途不再收任何费用。

学习时间

限制学习时间，学会为止，包教包会。一般4-5天左右，根据个人掌握情况而定。

实习安排

培训中心安排学员到户部巷或实体店免费实习，也可联系到户部巷开店。

开店服务

免费做投资预算分析，免费提供设备原料采购信息及清单，免费指导门面招牌和菜单设计。

奶茶培训奶茶培训奶茶培训奶茶培训奶茶培训奶茶。

老师介绍

王老师： 2000年加盟避风塘奶茶，在北京开店，经营到2003年，因奥运拆迁，应聘到青岛四季花健康饮
品有限公司任奶茶培训老师，教学认真，理论实践融为一体，指导无数学员成功开店，本人也在奶茶饮
品方面具有独特的造诣。膳学派餐饮管理有限公司，于2008年重金聘任，由王老师开创了香霸王“煮茶
世家”系列品牌，传授时尚奶茶，学习的健康饮品。要想奶茶饮品开店创业，就来膳学派，张老师帮您
创业，助您腾飞！

奶茶系：原味珍珠奶茶、香宇奶茶、红豆奶茶、阿萨姆奶茶、经典港式奶茶、椰香奶茶、香草奶茶、西
米露奶茶、巧克力奶茶、椰香奶茶、芦荟密奶茶等。

星茶：招牌水果茶、女人养颜茶、玫瑰花水果茶、菊花水果茶、冰镇柠檬红茶、冰镇柠檬绿茶、韩国柚
子茶、台东青柠茶、百香桑椹果茶等。

奶盖系：奶盖炭烧乌龙茶、奶盖伯爵红茶、奶盖招牌珍珠茶、奶盖抹茶珍珠奶茶、鲜柠檬奶盖等。

冰沙系：芒果冰沙、椰汁冰沙、抹茶星冰冻、红豆冰沙、绿豆冰沙、冰沙、蓝莓冰沙、香百果冰沙、红
心火龙果冰沙、蜜柚冰沙等。

鲜奶系：芒果鲜奶、榴莲鲜奶、木瓜鲜奶、草莓鲜奶、蓝莓鲜奶、芦荟鲜奶、哈密瓜鲜奶、核桃仁鲜奶



、紫米鲜奶等。

果汁系：芒果汁、西瓜汁、甜橙汁、菠萝汁、哈密瓜汁、青苹果汁、柚子蜜汁、柠檬汁、芦荟百香汁等
。

奶昔系：香蕉奶昔、西瓜奶昔、红心火龙果奶昔、香芒奶昔、蓝莓奶昔、草莓奶昔、百桃奶昔、草莓奶
昔、芒椰奶昔、红豆奶昔等。

黑珍珠刨冰：草莓雪花冰、红豆牛奶冰、相思豆冰、草莓雪花冰、奇异果刨冰、西瓜刨冰、芒椰刨冰、
韩西刨冰、巧克力刨冰等。

主要经营膳学派小吃项目：1：烧烤技术 2：麻辣烫技术 3：油炸技术 4：铁板烧技术 5：凉粉凉面
6：卤菜系列 7：凉菜系列 8：青岛臭豆腐 9：酱香饼技术 10：正宗重庆酸辣粉技术11：砂锅盖码饭系列
12：珍珠奶茶系列 13：汤粉系列 14：臭豆腐 15:特色火锅 16:土豆粉技术 17:铁板鱿鱼 18：粥类
19：鸭霸王/酱板鸭技术等等。。 单位注册资金单位注册资金人民币 100 万元以下。
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