
寿宴定制 白酒加盟 人参枸杞酒 生产厂家

产品名称 寿宴定制 白酒加盟 人参枸杞酒 生产厂家

公司名称 亳州市天下缘酒业有限公司

价格 888.00/箱

规格参数 白酒贴牌:纯粮酒
白酒定制:原酒
养生酒贴牌:基酒

公司地址 安徽省亳州市谯城区古井镇减王路18号

联系电话  15385229899

产品详情

寿宴定制 白酒加盟 人参枸杞酒 生产厂家 其中，酸其有种，每种酸含量的平均值分别列于下表本发明具
有如下特点、本发明据道家养生秘方配制而成，金黄清澈，沁人心脾，养心。具有防病治病、抗老防衰
、延年益寿、美颜润肤的。、本发明通过调节血气、平衡阴阳、增强肠胃濡动、滋润肝，使达到阴平阳
秘，从而增强吸收、排泄体内废物、提高机能，因而，具有多方面的综合滋补功能。 全文摘要用现代生
物技术强化曲酒发酵母糟生产八粮液酒。本发明涉及一种用现代生物技术强化曲酒母糟生产八粮液酒的
新方法。本法是利用现代微生物及酶学技术利用产酯酶菌株(RM－)，采用溶剂发酵酸醇酯化生产RM－
复合香酯，结合浓香型传统工艺生产八粮液酒。八粮液酒由糯高梁、大米、糯米、小麦、玉米、黑米、
黑糯米、彩色米或其它精酿而成，结合浓香型酒传统工艺生产八粮液酒，应用该法不仅使优质品率提高
，而且风味、口感独特，酒质达到浓香型优质酒水平。 高度酒的自动化蒸馏方法，采用如图、图以及图
所示的设备实施，该设备为蒸酒机，包括蒸酒机构、冷凝器以及抽气泵，蒸酒机构包括壳体和设置于壳
体内的蒸汽层、传输层以及酒气层，壳体设置有进料口、出料口、进水口以及出水口，传输层位于蒸汽
层之上，酒气层位于传输层之上，蒸汽层设有储水室与加热管，储水室连通进水口与出水口，传输层设
有传送机构、疏料转轮以及匀料板，匀料板位于传送机构之上，疏料转轮位于匀料板之上，酒气层为上
小下大的圆台状，酒气层上部连通冷凝器，传送机构包括传送链、主动轮与张紧轮，传送链包括若干链
接的传送块，传送块包括支架、与支架内壁滑动连接的滑架、透气网、固定于支架内壁的限位块以及翻
转板，滑架的远端固定有撑杆，滑架的近端与限位块之间设置有弹性复位件，透气网密封滑架的外侧，
翻转板转动连接于支架的内壁，翻转板与支架间连接有第二弹性复位件，弹性复位件为压簧，第二弹性
复位件为扭簧。 本发明提供了一种型猕猴桃酒的酿造方法，解决了【背景技术】中的不足，该方法改良
了发酵的工艺流程，大化利用了猕猴桃果实本身的营养成分。[]实现本发明上述目的所采用的技术方案
为：[]一种猕猴桃酒的酿造方法，包括以下步骤：⑴、选取自然成熟的猕猴桃，洗净后晾干备用；[](、
在干酵母中加入白酒，用白酒将干酵母化开； (发酵结束后，从发酵罐底阀门放出原酒，经离心机过滤除
渣，滤液杀菌备用；(将步骤(中得到的原酒加入到步骤(I中的广口容器中，浸泡-天后，压滤弃滤渣，低
温灌装。[]步骤(中所述的浸泡时间为小时。[]步骤(中发酵的温度°C—°C。[]本发明的杨梅酒在夏天饮
用能消暑解腻。拉肚子的时候，喝下即可止泄，具有收敛作用。还有消食、除湿、解暑、生津、助消化
、御寒、、的。 .强化母糟后出酒，按每甑接酒量％香酯液加入出池母糟中，上甑菡馏出酒己酸乙酯提高
在kg/ml以上。本发明的实施例如下取发酵糟在甑前将RM-香酯液加入出池发酵糟中，按每甑出kg酒计算
，加RM-香酯液kg左右，蒸馏后，可使酒己酸乙酯含量从mg/ml左右提高到mg/ml左右，达到优质酒己酸



乙酯要求。口感明显改善，具典型浓香型八粮液基酒风格。
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