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产品详情

原浆酒

我们现在所说的“原浆酒”指的是酿造出来不勾不兑的原始酒液，没有经过储存这才叫原浆酒。没有经
过储存的酒，比如酱香型白酒的一轮次酒，二轮次酒是对身体有害的，喝了容易上头，度数也相对较高
。“基酒”则是指基础酒，是度数较高没有进行过任何勾兑的原始酒液。是瓶装白酒的主要用酒。从概
念上听起来这两者似乎毫无差别。但是实际上就酱香型白酒来说，两者之间还是不同的。饮白酒前后不
能服用各种镇静类、降的糖类、抗生的素和抗结的核类药的物，否则会引起头的痛、呕吐、腹泻、低血
糖反应甚至死的亡。

由此可见酱香型白酒是不存在原浆酒这一说法的。因为未经勾调达到53度，符合酱香酒风格特色，茅的
台也就不称之为茅的台。所以这个世界上根本没有成品茅的台原浆酒的存在。我没有什么远大的目标，
只希望看到我的文章的酒友，能学到些白酒知识，兴安盟原浆酒，不被人套路。信任我的，可以找我推
荐点酒，不敢说性价比高，但是保证是百分的粮食酒。原浆酒的特性原浆白酒是迄今国内健康的白酒，
其健康性主要体现在从酿造开始一直到装瓶出售，整个过程完全按照"绿色"标准执行，并且酿造过程没
有像其他白酒一样的勾兑过程，酒中不添加任何人工成分(酒精、增香剂)，所以说原浆白酒是健康营养
的选白酒。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，原浆酒专卖，获取更多优惠哟~~~

白酒中的咸味



白酒中如有呈味的盐类(NaCl)，能促进味觉的灵敏，使人觉得酒味浓厚，并产生谷氨酸的酯味感觉。若
过量，就会使酒变得粗糙而呈咸味。酒中存在的咸味物质有卤族元素离子、有机碱金属盐类、食用盐及
硫酸、硝的酸呈咸味物质，这些物质稍在酒中超量，就会使酒出现咸味，危害酒的风味。且少量饮酒还
能促进人体血液循环，特别是促进毛细的血管中的血液流动，有利于代谢垃圾的排出和营养的吸收(即中
医所说的"活的血")，这是现代酿酒工艺的一次革命。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，原浆酒价格，获取更多优惠哟~~~

低度酒更有益健康？

相信您也发现了，白酒度数越高价格越贵，这是为什么？从历史的上来看，从民国到建国初期，高度酒
是主流。直到70年代中期，国家提出发展低度白酒，才兴起低度白酒的市场。

可传统蒸馏出来的酒大都在60度左右，高可达70多度，这硬要把酒变成30度、40度可怎么办？定制酒和
调味酒的区别在于调味酒不包含外包装，只是调试酒质，就像酒吧调酒师一样，而定制酒的话酒质可以
调，包装可以做。于是，“加浆“就成了必要工序，说白了，就是加水。酒加过水后，再通过各种方法
来净化它，原浆酒品牌，如使用各种吸附剂，冷冻法等。为了让低度酒不失高度酒的风味，有良心的酒
厂，会往酒中添加高的级调味酒；没有良心的酒厂，那就是直接添加香精香料。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

兴安盟原浆酒-蓝禹酒业有限公司-原浆酒价格由内蒙古蓝禹酒业有限公司提供。内蒙古蓝禹酒业有限公
司（www.tz1288.com）位于内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检察院小区6号楼1214室。在市场经济
的浪潮中拼博和发展，目前蓝禹酒业在白酒中享有良好的声誉。蓝禹酒业取得商盟认证，我们的服务和
管理水平也达到了一个新的高度。牛肉：牛肉甘温，补的气助火，白酒也有同效，两者同食则会如火上
浇油，容易英气上火性牙齿发炎。蓝禹酒业全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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