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产品名称 自动盒式包装机 研伟食品机械
自动盒式包装机采购

公司名称 诸城市研伟食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都街道西土墙工业园

联系电话  13792609237

产品详情

鸭头全自动盒式气调包装机能够自动落盒，将塑料盒准确落入模具中，自动打印生产日期及批号，自动
盒式包装机生产商，自动抽真空后充入N2、02、CO2单一气体或混合气体。研伟盒式包装机以其成熟技
术，自动盒式包装机采购，原装进口主机配件，使用性能，成为中国盒式包装机行业品牌。  

    传统的真空包装机是人工装袋时间长产量很低，费时费力，研伟食品机械推出一款新型真空全自动
包装机，大大缩短了真空的时间，省时省力。

    气调包装是一种新型食品保鲜技术，采用保护性混合气体置换包装内的空气，利用各种保护性气体
所起的不同作用，抑制引起食品变质的大多数微生物生长繁殖，并使活性食物（果蔬等植物性食品）呼
吸速度降低，从而使食品保鲜并延长保鲜期。

自动盒式包装机各类食品保鲜期：

熟食制品 中西式畜禽熟食制品、卤菜、炒菜、炖菜、快餐等熟食制品的保鲜求保鲜防腐和保持原汁原味
。保鲜气体一般由CO2、N2等气体组成。气调包装后，保鲜气体在食物表面形成保护膜，从而达到抑菌
保鲜，保持食品营养成份及原有口感、口味、形状。在20℃以下保鲜期在5-10天以上；在0-4℃条件下，
自动盒式包装机，保鲜期在30-60天；采用巴氏杀菌（80℃左右）后，常温下保鲜期在60-90天以上。需采
用高阻隔膜。采用气调包装配合天然生物技术，能达到较为理想的效果。

盒式气调包装机有什么用途，什么是气调保鲜包装：

我们公司研发的盒式真空包装机是一种新型食品保鲜技术，采用保护性混合气体（通常为CO2、N2、O2



）置换包装内的空气，自动盒式包装机厂，气调保鲜气体一般由二氧化碳（CO2）、氮气（N2）、氧气
（O2）及少量特种气体组成。二氧化碳具有抑制大多数细菌和霉菌生长繁殖、减缓新鲜水果蔬菜新陈代
谢速度之作用，是保鲜气体中的主要抑菌成分;氧气具有抑制大多数细菌生长、保持鲜色泽和维持新鲜果
蔬需氧呼吸、保持鲜度的作用;氮气是惰性气体，与食品不起作用，作为填充气体，与二氧化碳、氧气及
特种气体组成复合保鲜气体。不同的食品、果蔬，所需要的保鲜气体的成分和比例也不相同。

自动盒式包装机-研伟食品机械-自动盒式包装机采购由诸城市研伟食品机械有限公司提供。自动盒式包
装机-研伟食品机械-自动盒式包装机采购是诸城市研伟食品机械有限公司（www.yanweijixie.com）升级推
出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：张经
理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

