
亳州厨房设备 安徽新现代 商用厨房设备

产品名称 亳州厨房设备 安徽新现代 商用厨房设备

公司名称 安徽新现代餐饮设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市庐阳区电厂支路与清源路交叉口新中菜市
二楼东区

联系电话  13505600492

产品详情

 厨房设备的选购原则：按空间选购。选购厨房设备时要结合厨房的空间大小选购，如选用的设备尺寸
太大、功率过高，给人“杀鸡用牛刀”的感觉。选用的设备太小，商用厨房设备，功能太少，不能满足
需求，影响经营效益。大小不匹配的摆设更影响厨房的使用空间和厨房的美观感。厨房厨具用品清单：
炊具：锅现在可以分为煎锅、炒锅、蒸锅、汤锅、砂锅、奶锅等。就连平时使用到的铲子就可以分为木
铲、不锈钢铲、聚酯铲，当然不同材质的铲子根据不同的锅进行配合使用。厨房设备清洗消毒类。吃完
东西就得弄干净，下面我们要说的就是厨房设备清洗消毒类，主要包括洗碗机、洗杯机、消毒柜、洗菜
机、水池、花洒以及各类工作台等等，它们主要起到清洗消毒的作用，这样我们使用和食用的东西才能
够放心。

 厨房设备的选购原则：按安全性能选购。餐馆饭店厨房设备除了防火安全等，饭店厨房设备在考虑使
用的时候也要符合人体的需要和操作的习惯。避免过多的尖锐设计，保障人在使用过程中的安全。厨房
设备的选购原则：按空间选购。选购厨房设备时要结合厨房的空间大小选购，如选用的设备尺寸太大、
功率过高，给人“杀鸡用牛刀”的感觉。选用的设备太小，功能太少，不能满足需求，影响经营效益。
大小不匹配的摆设更影响厨房的使用空间和厨房的美观感。餐饮厨房的照明设备要合理布局，亳州厨房
设备，对整个厨房的灯光设计要明亮，厨房设备公司，灶台、洗涤池、操作台的照明也不能忽视，并设
置方便的开关装置。

餐饮厨房的储藏设备

餐饮厨房的储藏设备分为器物用品储藏和食品储藏两大类。器物用品储藏是供餐具、炊具、器皿等存储
的空间。食品储藏分为冷藏和非冷储藏两类，冷藏是通过厨房内的制冷保鲜设备、冷库等实现的。储藏



用具是通过各种底柜、吊柜、角柜、多功能装饰柜等完成的。厨房装修设计可以因地制定考虑不锈钢橱
柜、木质橱柜、防火板橱柜、钢板橱柜、整体橱柜、整体厨房、集成厨房、橱柜台面等储藏设备。

亳州厨房设备-安徽新现代-商用厨房设备由安徽新现代餐饮设备有限公司提供。安徽新现代餐饮设备有
限公司（www.xiandaicj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供
更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。安徽新现代—
—您可信赖的朋友，公司地址：合肥市庐阳区电厂支路与清源路交叉口新中菜市二楼东区，联系人：程
经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

