
定做海鲜池厂家 中山定做海鲜池 德洋水族精诚合作 

产品名称 定做海鲜池厂家 中山定做海鲜池
德洋水族精诚合作

公司名称 广州德洋水族科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市荔湾区海北文昌路14号自编6号

联系电话  13928771677

产品详情

联系广州德洋水族科技有限公司可以了解到：超市海鲜池设计、大型海鲜池定做、酒店海鲜池设计、一
手海鲜池工程、餐厅海鲜池设计、专业定做海鲜池、餐厅海鲜池多少钱、酒店海鲜池定制、海鲜池制作
厂家、餐厅海鲜池定做、超市海鲜池工程、定做海鲜池安装等信息。

常见海鲜品种的水温、咸度、存活期和喂养方式：

鲟鱼、昂刺鱼、河虾

水温12-15℃，盐度0，由于鲟鱼较勇猛，故需单独喂养，其他的品种可混养。定做海鲜池

明虾、基围虾、螺蛳虾、草虾

水温18-19℃，盐度16-18％，可存活1-2天，由于虾类极易使水质变坏，定做海鲜池价格，所以每隔1天就
要换一次水，如果发现池中有死虾，必须马上捞出。

左口鱼

水温约为-2℃，盐度24-25％，可喂养15天，每周需换一次水。

扇贝、带子、青口、花螺

水温0℃，盐度18-20％，可以放置3天，一般都用流动水喂养。这些贝类一般没有混养禁忌，但是由于个
体较小，所以都单独放置。



东星斑、石斑、老鼠斑、老虎斑等斑类

水温20℃左右（冬天要用恒温器），盐度24-26％，一般一星期换一次水，除了石斑外，定做海鲜池厂家
，其余的皆可混养。

蛤蜊、蛏子

水温13-15℃，中山定做海鲜池，盐度12-15％，可存活5天左右，一般都用流动水喂养，而且这些贝类一
般没有混养禁忌，但是由于个体较小，所以都单独放置。定做海鲜池

广州德洋水族科技有限公司为您提供；餐厅海鲜池设计、专业定做海鲜池、餐厅海鲜池多少钱、酒店海
鲜池定制、海鲜池制作厂家、餐厅海鲜池定做、超市海鲜池工程、定做海鲜池安装等信息。欢迎各界朋
友莅临参观、指导和业务洽谈！

超市海鲜池如何制作好看又实用呢？

我们知道现在人们都追求高品质的生活，现代养鱼已经成为了生活的一种调节剂，市场上的鱼都供大过
于求了，科学家门也不断的的研究鱼的品种，来供人欣赏，所以就出现了海鲜池的制作商机。

有的人，不会做海鲜池就会在外面请制作海鲜池的专业人员回来为自己加的海鲜池制作好。有的人，就
不会出现这一方面的钱，下面超市海鲜池厂家简单介绍一下如何制作的问题。

制作超市海鲜池，一要准备一些玻璃，一些玻璃胶等材料，而要考虑的是海鲜池过滤系统。用活性炭和
玻璃环还有过滤棉，珊瑚砂四种过滤材料，以活性炭为主，其他的为副，加入硝化菌对水进行处理，这
样鱼就好养殖了。制作海鲜池，还要制作那个水流量要稍微大一点，充氧器也要大一点，应该设计水流
量和充氧量都是可控性的，制冷，制热设备都要做好通风，制作完海鲜池的外面后，里面的织物，定做
海鲜池工程，像海草等，一样都不可以少，也不可以方太多，这样就可以制作一个好看的实用海鲜池了
。定做海鲜池

联系德洋水族科技可以了解到：移动海鲜池安装、一手海鲜池定做、定做海鲜池多少钱、超市海鲜池定
做、广州定做海鲜池、餐厅海鲜池制作、超市海鲜池制作、一手海鲜池制作、酒店海鲜池厂家、广州海
鲜池定做价格、酒店海鲜池制作、饭店海鲜池价格、海口海鲜池厂家等信息。

海鲜池人员的操作规程:



厨房与海鲜池配合运作程序

 (1) 海鲜调拨到厨房的配合运作程序 

A、 由海鲜池填写内部调拨单，经双方指l定专人鉴认后将海鲜调入厨房； 定做海鲜池

B、 内部调拨海鲜以成本计算。

(2) 厨房部积养海鲜的配合运作程序
厨房接到宴会订单需要购买活海鲜的，首先确定海鲜池是否有对应品种。
——如有存货，由海鲜部负责下申购单，通过采购部购买。
——如没有存货，由厨房部下申购单，通过采购部购买。

 (3) 海鲜调料的成本划分

 A、 财务部每月将有关厨房部的海鲜调料成本划分到海鲜池。

 B、 海鲜池将会有一个海鲜综合毛率和直接毛利率作为全l面成本分析。定做海鲜池

定做海鲜池厂家-中山定做海鲜池-德洋水族精诚合作(查看)由广州德洋水族科技有限公司提供。广州德
洋水族科技有限公司（www.gzdyszkj.com）有实力，信誉好，在广东 广州 的建筑玻璃等行业积累了大批
忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进德洋水族和您携手步入辉煌，共创
美好未来！
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