
商用电磁炉 伊派餐饮 绵阳市电磁炉

产品名称 商用电磁炉 伊派餐饮 绵阳市电磁炉

公司名称 广东顺德伊派餐饮设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省佛山市顺德区容桂大道南16号

联系电话 13726334959 13726334959

产品详情

伊派餐饮公司简介

   广东伊派餐饮设备有限公司2008年成立于广东顺德，是一家主要以火锅电磁炉、后厨火锅灶来研发
、生产、销售、服务一体的综合型企业，发展至今，是目前行业内技术数一数二的餐饮设备企业，目前
主要产品有：线控/触摸/暗装/旋钮/遥控式火锅电磁炉/电陶炉/商用大功率电磁炉/煲仔炉/韩式烧烤炉，
配带有不锈钢圈，锅具等，为酒店、饭店、火锅店，餐厅，大型酒楼等连锁餐饮配套服务。我们以360度
的服务为国内外的餐饮行业做出可靠，新意，环保，节能的设备，我们一如既往的秉承“不求强，只求
更精，更专，更高”的信念和追求，不断提升研发设计和生产制造实力，超越自我，完善产品体系，质
量体系，管理体系，和全方面的服务体系，为餐饮行业做出更大的贡献，得到很多火锅店，连锁餐饮企
业的好评与支持。将伊派品牌打造酒店设备具有的倡导者。

?在运用大功率电磁炉时注意什么事项

在运用大功率电磁炉时注意什么事项：

   在运用时留意尽量和电磁炉坚持间隔，不要靠得过近。电磁炉与微波炉运用时的留意事项比较相似
，靠得越近则越容易被辐射，通常与电磁炉坚持20厘米以上的间隔较为安全。

别的，运用电磁炉的时刻不要过长，如果常常较长时刻地运用电磁炉，应尽可能挑选有金属隔板遮盖的
。由于在正常情况下，电磁炉若放在金属隔板下方，电磁辐射明显较低，阻隔规划不佳或直接把电磁炉
放在桌面上，辐射量会相应地增大很多。这也要求我们在购买电磁炉的时分尽量挑选有质量确保，酒店
电磁炉，规划较为合理安全的产品。而购买电磁炉的一个重要环节就是一定要向销售商索要电磁感应强
度测试陈述，通过这个陈述来比照挑选低场强的产品。

       电磁炉在使用中需要注意的事项，如今水电，火锅店电磁炉，风力发电及太阳能等可再生能
源已经逐渐进入到人们的生活中，节能环保的话题也一再唱响世界各地。商用电磁炉就在这个大背景下



越来越受到人们的欢迎，不过在使用时我们不可大意，否则后果严重。 

     电磁炉在使用中需要注意的事项，说明书是我们了解产品的好途径，所以在使用前先仔细阅读该
使用说明书。商用电磁炉升温速度快，容易出现空锅干烧，绵阳市电磁炉，所以在使用过程不要随意离
开炉灶，以免损坏锅灶；当从微晶玻璃面板把锅具移开时，不要直接用手去触摸微晶玻璃面板，以被余
热免烫到，可佩戴上防烫手套。 

     应保持商用电磁炉底部的进风口清洁，无杂物，避免吸进去杂物。在使用过程中转动手柄时，不
要用力过大，以免损坏开关。电磁炉在使用中需要注意的事项，在电磁炉使用过程中，不要随意切断电
源，若需要切断电磁炉电源，需要确认电磁炉已停止工作，且散热风扇已停止运行情况下才关断电源总
开关。面板的材质为微晶玻璃，是易碎物品，不要撞击以及大力震动。如在使用过程中，微晶玻璃，马
上停止使用，防止可能出现的电伤。 

      定期清洁进风口过滤网以保证散热效果，电磁炉在使用中需要注意的事项，商用电磁炉，不过
在清洁时，不得向散热风扇冲水或散热风扇运行时朝炉底回风口冲水。底部还附加一个油脂过滤装置，
它是防止冷却风扇吸进油脂的，也需要经常清洗。

商用电磁炉-伊派餐饮-绵阳市电磁炉由广东顺德伊派餐饮设备有限公司提供。广东顺德伊派餐饮设备有
限公司（www.gdyipai.com）是一家从事“餐饮设备,日用电器及其配件,家具,厨卫洁具,燃气炉具”的公司
。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“伊派”品
牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使伊派餐饮在家用电器产品代理中赢得了
众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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