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山东新迈真空油炸机把热力学，真空技术，黄桃真空变温膨化机设备制造商，流体力学，制冷学，机械
、电气控制等多学科高度集 成在一起的高新技术产品

 果蔬脆片真空油炸机
可现场试验的低温真空油炸机厂家的关键技术采用PLC和触摸屏程序控制系统，先进的 制冷技术，闭环
式的真空机组，湖南黄桃真空变温膨化机设备，即节省冷凝器、水环式真空泵的用水，又提高了真空度
，同时提高 生产效率，缩短油炸时间，产品的含油率大大降低。黄桃真空变温膨化机设备

 

如今，“绿色”成为健康的代名词，琳琅满目的绿色食品占领了各大商场和超市，随着生活水平的提高
，人们是食物的追求不再满足于“有”，而是着重于“好”。而“好”的标准之一便是绿色有营养。

可能大家看到“油炸”都很敏感，觉得油炸食品不健康，小编也不否认大家这个说法，市场上的很多产
品确实含油量很大，吃起来很油腻，黄桃真空变温膨化机设备价格，其实这些都是高温下的产物。根据
材料报道，油温超过120℃会产生酰胺，这种酰胺经科学研究存在致癌的风险的。所以可能现在大多数人



对油炸食品都是很排斥的。但是今天小编来讲的是含油量很低的油炸食品，是经过山东新迈工业装备有
限公司生产的真空油炸机制作而成的。

黄桃真空变温膨化机设备

果蔬脆片，从字面意思就能简单看出来是指水果脆片跟蔬菜脆片，是以水果、蔬菜为原料，黄桃真空变
温膨化机设备报价，经过低温真空油炸机脱油脱水出来的产物。 在真空状态下，水的沸点降低，提高了
水分蒸发的速度。并且低温状态下，干燥过程对食物的形状改变不大。真空油炸机，就是利用了真空状
态下食物的原理，在真空状态下对食物进行加工，保留了食物原本具有的味道，颜色，是高品质小吃的
源头。果蔬脆片的原料具有季节性，虽然可以通过保险、冷冻等技术储存一段时间，但是相应的成本会
增加，而且原料的品质也会受到影响。果蔬脆片的原料同时也具有地域性。比如福建地区相对来说是菌
类种植的集聚地，所以福建地区加工菌类的居多，河北、新疆地区是大枣种植的集聚地，所以相对来说
那里加工冬枣为出名。所以地方特色会越来越明显。黄桃真空变温膨化机设备 

 

黄桃真空变温膨化机设备制造商-山东新迈装备由山东新迈工业装备有限公司提供。山东新迈工业装备有
限公司（www.shandongxinmai.com/）位于诸城市龙都街道土墙工业园。在市场经济的浪潮中拼博和发展
，目前山东新迈工业在休闲食品加工设备中享有良好的声誉。山东新迈工业取得商盟认证，我们的服务
和管理水平也达到了一个新的高度。山东新迈工业全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来
。
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