
诚实人小吃培训随时学 学做烧烤培训学校 亳州学做烧烤培训

产品名称 诚实人小吃培训随时学 学做烧烤培训学校
亳州学做烧烤培训

公司名称 商丘市创兴餐饮服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市梁园区八一路与酒厂路交叉口向东
300米路北门面房

联系电话 18736763060 18736763060

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：商丘市创兴餐饮服务有限公司

丹丹面条调料:芝麻酱、陈醋、酸醋、醋精、鸡精、盐、味精、芥末、糖。油豆角、黄瓜、芫荽、鲜味酱
油、大蒜水。配料:丹丹面条、凉皮、牛筋面条。

冷面:调味品:南特调味品、盐、味精、鸡精、米酒、沙井、大蒜、蚝油、新鲜调味猪肉、葱花、果醋、肉
、芝麻油、麻油和糖。主要成分:米粉、油菜和豆芽。

荷叶炒饭的主要成分:荷叶、紫甘蓝、卷心菜、豆芽、芹菜、胡萝卜、莴苣、洋葱、三明治和营养肥料。
木枣香肠、香肠、虾、培根、南特调味品、牛肉香精

这几年的市场经济不好，所以很多行业都不太景气，唯独餐饮行业是风生水起。尤其是早点的创业，更
是大家的基本生活需求，毕竟“民以食为天”，吃、穿、住、行这四大生活基础中，学做烧烤培训学校
，吃首当其冲。而且呢，重要的是早点的需求大，且为刚性需求，门槛相对低、现金好流转，餐饮历来
都是创业致富的的选择。那么早点里面什么利润好，大众化，好卖呢？包子。不管南北，包子都是经典
和大众化的，现在街上也经常能看到很多的包子店，不乏一些连锁企业的加盟品牌等等，很多卖包子的



地方都是人头攒动，因为价格适中，而且口味也多，还能带走，是非常不错的早点选择。 次数用完API
KEY 超过次数限制

玉米芝麻蛋饼主料：鸡蛋2个。配料：玉米面2汤勺、黑芝麻少许。调料：白糖适量。做法1、准备好鸡蛋
、玉米面、白糖。2、鸡蛋磕入碗中，加入白糖打散。3、加入玉米面。搅拌成无颗粒的蛋面糊。4、平底
锅刷上一层薄油，学做烧烤培训哪家好，开小火，倒入一半蛋面糊铺平锅底。5、待蛋饼表面刚刚开始凝
固的时候，撒上一层熟的黑芝麻。6、蛋饼表面凝固后，亳州学做烧烤培训，翻面继续煎熟即可。

油条原料：高粉200克、酵母4克、细砂糖15克、牛奶175克，碱、水、盐各少许。做法1、在牛奶中加入
干母，拌匀。将面粉与糖混合均匀。2、在面粉中缓缓加入牛奶，边加边搅拌，拌匀后用手揉成面团。3
、将面团盖上湿布，醒发至两倍大。4、将碱、水、拌匀。用手沾着碱水，沾一下揉打一下面团至完全揉
均。重新盖上湿布，待面团二次醒发至二倍大。5、在操作台上刷上油。6、将面团在操作台上擀宽约5公
分的长条，再切成约1公分的剂子。7、将两外剂子叠加，中间用筷子压一下。8、锅内热油，中火，五成
热时，学做烧烤培训电话，将剂子扭转数下放入锅内，用筷子不停翻面，至油条呈金黄色。9、捞出沥油
即成。 次数用完API KEY 超过次数限制

诚实人小吃培训随时学-学做烧烤培训学校-亳州学做烧烤培训由商丘市创兴餐饮服务有限公司提供。商
丘市创兴餐饮服务有限公司（www.et57.cn）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队
伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。
诚实人——您可信赖的朋友，公司地址：河南省商丘市梁园区八一路与酒厂路交叉口向东300米路北门面
房，联系人：薛老师。同时本公司（www.et57.cn）还是从事商丘小吃培训，商丘特色小吃培训，商丘早
点培训的厂家，欢迎来电咨询。
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