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产品名称 微型啤酒设备报价 微型啤酒设备
波恩贝尔机械寿命长久

公司名称 河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南阳市仲景北路赵庄加油站北隔墙

联系电话  15139079958

产品详情

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目的，
一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

如果麦汁组成а-氨基氮含量偏低，或是可发酵性糖含量偏低，冷却温度可控制低一些，因为低温发酵
趋于平稳，可减少一些不良风味成分的生成。原麦汁浓度较高（14-16度）时，为避免发酵时间过长，冷
却温度可适当高一些，如控制在9.5-11度。当采用递加麦汁法添加麦汁或进锥形锥时，冷却温度可低一些
，并适当提高下一批麦汁的冷却温度。实际上，底面酵母的发酵温度在8-12度以内都是正常的，因此，
除了一些要求比较高的啤酒外，在保证良好的麦汁组成和酵母性能的前提下，麦汁冷却温度可适当提高
，这样可以在不影响啤酒质量的前提加快设备周转，提高产量。啤酒设备调整冷却温度要注意什么。除
了一些要求比较高的啤酒外，在保证良好的麦汁组成和酵母性能的前提下，麦汁冷却温度可适当提高，
这样可以在不影响啤酒质量的前提加快设备周转，提高产量。

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目的，
一是让操作更加便捷化和人性化，微型啤酒设备，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚
到钱。 
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你酿的自酿酒掐头去尾了吗? 

关于自酿酒，很多人畏惧铺张，于是一锅酒重新接到尾，不舍得舍弃酒头和酒尾，也不分坛装。 

却不知，酒头中含很多低沸点的物资，让白酒带有猛烈的新酒臭和刺激感，微型啤酒设备定制，含量也
较高，酒尾中含多，微型啤酒设备报价，永远积聚对身材都有必然的凶险。 

从小型造酒装备中接酒时要掐头去尾 

造酒装备厂家提示，接酒时须“掐头去尾”，即将刚首先的酒和蕞后的酒泼回酒窖或倒入下锅复蒸。 

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目的，
一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。
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随着现在经济的调整发展，酒店啤酒设备酿酒过程中既没有电也没有煤，怎么样才能处理已经糖化着的
醪液呢?

当停电的时候酒店啤酒设备的糖化：停电后会发生无法开动搅拌电机的情况，无法用泵输送麦汁的情况
，这时应该调小加热的蒸汽阀门，组织人力用洁净的木浆、木板进行搅拌，但应注意先要切断搅拌电机
的电源，以防来电后造成意外。

另一种方法是用直接蒸汽加热，即用一根端部为多孔球形的长管，100L微型啤酒设备，一产学研接洁净
的蒸汽，将多孔球形插入醪液中，蒸汽从小孔中喷出时，既起到了搅拌作用，又起到了加热作用，直到
醪液沸腾加止。

当停汽的时候酒店啤酒设备的糖化：停汽则无法对醪液加热，为了防止醪液酸败或淀粉电化现象，可采
取一些应急措施。如果醪液温度在70摄氏度以下，可以往糊化锅中兑入高温水，使醪液温度升到70-72摄
氏度进行保温液化，可适当投入一些麦芽粉，或从糖化锅泵加入一定量的麦芽醪液从而加强液化能力。

微型啤酒设备报价-微型啤酒设备-波恩贝尔机械寿命长久由河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司提供。
河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司（www.pjsbcj.com）是一家从事“啤酒生产设备,葡萄酒生产设备的
研发,销售,饮料设备销售,”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参
与市场的良性竞争，使“波恩贝尔”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使



波恩贝尔啤酒设备在酒及饮料生产设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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