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价格 面议

规格参数
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产品详情

中央厨房的产品加工事项？

1.充分考虑加工产品的颜色和风味，确定产品的技术配方;
2，调整门店产品加工工艺，采用集约化生产方式实现产品的大规模生产;
3.合理选择加工设备和人员配置; 4充分考虑加工产品的成本; 5.保证加工产品的食品安全;
6.的物流配送解决方案; 7.如何在合理的环境中合理布局和加工中央厨房设备？
1，厨房布局设计应满足既定菜肴的需求。 2.严格把握生熟分离原理，清洁稀释，保证厨房健康。
3，生产过程短而平滑，避免迂回交叉，很大限度地减少交货过程，使路径清晰。
4.厨房的功能区域清晰，独立，相互沟通，使厨师能够履行职责，共同工作。
5，拥有合理的操作人员四处移动空间，方便厨师上班，开阔视野，中央厨房设备价格，便于管理。 6，
厨房应配备良好的排烟系统，保证空气流通，酒店中央厨房设备，不闷热，使厨师拥有舒适的工作环境
。
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中央厨房设备厂家介绍厨房运水罩控制系统水循环

（一）主循环



1、连好外接水源，插上电源，按使用方法加化油剂，水箱全自动满水。

2、打开控制系统电源开关，水泵开始工作。

3、水泵抽吸水箱中的水及化油剂经止回阀进入运水罩，循环开始。

4、从运水罩回来的水进入水箱，中央厨具厨房设备，部分水连烟油经溢流管排出，其余经主过滤网重新
被水泵吸入。

（二）循环换水

水循环系统的水循环设定为每50分钟为一个循环，一个循环结束时，加清水的电磁阀会自动打开，给系
统补充清水，补充时间设定为2分钟，原有污水会经溢流管排出水系统外，之后开始添加化油剂。

（三）添加化油剂

加化油剂按时间设定，每循环加化油剂的电磁阀会打开4秒钟，由水泵吸入约100克的化油剂，化油剂的
给定时间为每一个大循环的开始，即刚加过清水。当化油剂用完时，控制面板亮灯指示，蜂鸣器响。

（四）超温保护

当系统循环水温过高时（一般调定超温温控温度55℃），系统自动断电。同时控制面板亮灯指示系统超
温。

（五）压力调整

1、当系统压力过高时，可用闸阀1调整回流量，平衡系统压力。

2、当系统工作压力不足时，可用闸阀2调整外接水源的进入量，补充系统水流量的不足。

（六）缺水保护

当水箱水位低于设定的水位时，缺水感应探头会感应到系统缺水发出报警声。

（七）欠压保护

当外接水源低于0.05MPa时，欠压感应器会感应到，自动关闭系统循环。

所谓的中央厨房将餐具分配给冷藏车，所有直营店都实行统一的采购和配送。在过去，购买餐厅的方式
是，除了毛茸茸的肚子和鸭肠等干货之外，所有新鲜蔬菜都是直接购买的。在中央厨房分发后，它比传
统配送成本低约30％。

中央厨房采用宽敞的手术室。采购，选择蔬菜，切菜和调味料等所有环节均由专人负责处理。半成品和
调整后的调味料一起运送到仓库。

与传统厨房相比，中央厨房宽敞且

随着现代的餐饮业和连锁餐饮业的蓬勃发展，中央厨房已成为连锁餐饮业发展的仅有途径。虽然两者都



属于厨房餐饮业，但它们根本不同。所以这里是中央厨房和传统厨房之间的区别和个人见解。

一。选址。传统的商业厨房通常位于餐厅后面的选址中。主要考虑因素是通风和生产过程。中央厨房在
选址时考虑的问题比较复杂，包括污水排放，功能区规划以及电力等能源供应。

二。机械化程度。传统厨房通常是人造的。另一方面，中央厨房更多地使用机械化食品加工设备来节省
劳动力和运营成本。如：大米生产线，中央厨房，蔬菜洗衣机，骨锯机，蔬菜切割机，洗碗机，真空包
装机等

三。成本预算。中央厨房的初始投资成本远高于传统厨房。

四强。加工技术。传统的商业厨房是少量的整理，因此加工技术主要依赖于厨师的经验。因此，有时在
不同商店中吃的菜肴具有不同的口味。中央厨房是集中生产。在加工技术中的统一菜肴的味道。它还借
助现代食品加工机械简化了餐具的制作过程。

五岁以下儿童。管理系统。传统商业厨房的管理模式主要是人性化管理。酒店业主通常雇用一个厨房团
队。该表格已委托进行食品加工和厨房管理。中央厨房更加严格，管理更加制度化。通过分解处理步骤
，然后将它们分发到各个部门进行生产操作。

中央厨具厨房设备-功茂(在线咨询)-中央厨房由南京功茂机电设备有限公司提供。南京功茂机电设备有限
公司（www.njgmcj.com）是一家从事“厨房设备”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健
经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“功茂”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户
至上”的原则，使功茂在行业专用设备中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：
本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司（www.zjcj.cn）还是
从事立式米饭机，果蔬加工设备，洗碗机的厂家，欢迎来电咨询。
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