
海石花 食品乳化剂 乳化剂

产品名称 海石花 食品乳化剂 乳化剂

公司名称 江苏省海安石油化工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 海安县海安镇长江西路99号（海安工业园区内）

联系电话  16621291888

产品详情

海石花牌乳化剂针对使用者在使用过程中遇见的使用问题有哪些需要注意的：

食品乳化剂是一种常用的一种食品添加剂，食品乳化剂，《中华人民共和国食品安全法》将食品添加剂
定义为“为改善食品品质和色、香、味以及为防腐、保鲜和加工工艺的需要而加入食品中的人工合成或
者天然物质”。食品添加剂的使用需满足三个基本的条件：一是确有必要，不需要加就不加，能少加就
少加；二是安全可靠，使用的食品添加剂要经过毒理学实验，说明对人体无害的添加剂含量阈值；三是
得到政府许可，乳化剂，我国《食品添加剂使用标准（GB2760-2011）》对允许使用的食品添加剂的范围
、品种、和用量都有明确的规定，其中就包括对乳化剂的详细规定。食品添加剂和配料以“不歌颂”为
行业文化，而社会往往有“捏软柿子”的心态，在事先计划出“成功”之后误入歧途，然而媒体报道也
是注重吸引人们关注而不事实报道，针对此种情况，有必要再普及有关知识。 

 

乳化剂生成厂家江苏省海安石油化工厂自主创新先进的生产工艺，江苏海安“海石花”品牌乳化剂已铺
遍各地，从专家的角度给您分析乳化剂抗老化作用：

食品乳化剂在谷物食品中一般作为抗老化剂使用，其能与面包、馒头等食品中的直链淀粉发生反应，形
成不溶性物质，从而降低淀粉的吸水溶胀能力，阻止淀粉重新结晶，以防老化，提高面包、馒头等面粉
制品的软度。

乳化剂生成厂家江苏省海安石油化工厂自主创新先进的生产工艺，江苏海安“海石花”品牌乳化剂已铺
遍各地，从专家的角度给您分析

乳化剂发泡及消泡作用：



含有饱和脂肪酸链的乳化剂可做发泡剂，通过在食品内部产生气泡，使外观具有蓬松感，乳化剂的作用
，可用于糕点、面包等。而含有不饱和脂肪酸链的乳化剂可做消泡剂，抑制或消除气泡，且不影响产品
口感，广泛用于乳制品、饮料等方面。

海石花(图)-食品乳化剂-乳化剂由江苏省海安石油化工厂提供。江苏省海安石油化工厂（www.haishihuace.
com）有实力，信誉好，在江苏 南通 的工业用清洗剂等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工
作态度和不断的完善创新理念将促进海石花和您携手步入辉煌，共创美好未来！同时本公司（www.haishi
huaci.com）还是从事乳化剂，乳化剂，特殊乳化剂的厂家，欢迎来电咨询。
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