
米浆肠粉专用粉 米浆肠粉专用粉供应 众旺食品

产品名称 米浆肠粉专用粉 米浆肠粉专用粉供应 众旺食品

公司名称 佛山市众旺食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市南海区狮山镇官窑华沙路白鹤田工业区自
编7号

联系电话  13600309382

产品详情

         很多肠粉的味道都千篇一律，因此他便尝试在磨米浆时加入了荞麦面粉。没想到做出来的
不仅肠粉更有弹性，而且有丝丝麦香。不过，添加荞麦面粉的比例很重要，加多了就会苦涩，米浆肠粉
专用粉，口感也有会带粗糙感。米浆肠粉专用粉服务热线。

      众所周知，米浆肠粉专用粉报价，食用荞麦类食物大多是西北地区人们的饮食习惯，山西友人
曾告诉刺猬姐，他们大西北的羊肉羊汤搭上荞麦面，放一点陈醋解腻，一口入魂美滋滋。眼前这碟西北
与南方结合的荞麦肠粉，虽然味道不够跋扈，但胜在有小清新的风韵。这个肠粉在很多地方都有，早餐
车啦、小摊档啦，都能见到它的身影，2-5块钱不等。每家的吃法也都不太一样。它也有许多口味，加酸
菜、加酸豆角、加酸萝卜。总之，加酸的东西就对了。我去的这家店，只有一种酸萝卜口味的。米浆肠
粉专用粉服务热线。

肉经腌制、酱渍、晾晒（或不晾晒）、烘烤等工艺制成的生肉类制品，食用前需经加工。有咸肉类、腊
肉类、酱（封）肉类、风干肉类。酱（封）肉是咸肉和腊肉制作方法的延伸和发展。肉经过腌制加工而
成的生肉类制品，使用前需经熟加工。米浆肠粉专用粉服务热线。

 

       肉经腌制后，再经晾晒或烘焙等工艺而成的生肉类制品。食用前需经熟加工，有腊香味。腊
肉类有：腊猪肉、腊羊肉、腊牛肉、腊兔、腊鸡、腊鸭、板鸭、鸭炖干等。肉用、酱料（甜酱或酱油）
腌制、酱渍后再经风干或晒干、烘干、熏干等工艺制成的生肉制品，食用前需经熟煮。色棕红，有酱油
味。米浆肠粉专用粉服务热线。

         用猪肉及其他畜禽肉（牛、羊、马）的小肉块（≥20g/块）为原料，并加入兔肉、鱼肉等芡
肉，经腌制、充填入肠衣或模具中，再经蒸煮、烟熏（或不烟熏）、冷却等工艺制成的熟肉制品。以肉
为主要原料，米浆肠粉专用粉供应，经绞碎，切碎或斩拌，以洋葱、大蒜、西红柿、蘑菇等蔬菜为配料



，并添加各种辅料混合在一起，装入模子后，米浆肠粉专用粉厂家直销，经蒸制或烧烤等工艺制成的熟
食类制品。米浆肠粉专用粉服务热线。

     以肉为主要原料，调味煮熟后充填入模子中（或添加各种经调味、煮熟后的蔬菜），以食用明胶
作为粘结剂，经冷却后制成的半透明的凝冻状熟肉制品，冷食。肉冻类有：肉皮冻、水晶肠、猪头肉冻
等。肉经腌制、酱渍、晾晒（或不晾晒）、烘烤等工艺制成的生肉类制品，食用前需经加工。有咸肉类
、腊肉类、酱（封）肉类、风干肉类。酱（封）肉是咸肉和腊肉制作方法的延伸和发展。米浆肠粉专用
粉服务热线。

米浆肠粉专用粉-米浆肠粉专用粉供应-众旺食品(推荐商家)由佛山市众旺食品有限公司提供。佛山市众旺
食品有限公司（www.fszwsp.com）位于佛山市南海区狮山镇官窑华沙路白鹤田工业区自编7号。在市场经
济的浪潮中拼博和发展，目前众旺食品在淀粉中享有良好的声誉。众旺食品取得商盟认证，我们的服务
和管理水平也达到了一个新的高度。众旺食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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