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巴氏灭菌加热有两种形式，一是电加热，临夏巴氏杀菌机，二蒸汽加热。

基本工艺流程：杀菌-冷却-风干除水

巴氏杀菌机采用304不锈钢制作；温度、速度可根据工艺要求设定；该机运行平稳，不锈钢网带强度高，
伸缩性小，不易变形，易保养，解决了灭菌过程中因为自动化程序低而造成的“随意性”，加强了“一
致性”，蔬菜巴氏杀菌机厂家，大大提高了灭菌的成功率。

备注：该设备均可根据客户产品工艺要求及产量进行设计定做

诸城市瑞和食品机械有限公司恪守“信誉是企业的根本，质量是企业的生命”的经营理念，在行业中拥
有良好好的信誉和较高的市场占有率。主要产品有：斩拌机、滚揉机、绞肉机、蔬菜清洗机、风干机、
巴氏杀菌机等诸多行业。



巴氏灭菌法(pasteurization)，亦称低温消毒法，冷杀菌法，是一种利用较低的温度既可杀病菌又能保持物
品中营养物质风味不变的消毒法，常常被广义地用于定义需要杀各种病原菌的热处理方法。

中文名 巴氏灭菌法

外文名 pasteurization

别    称 低温消毒法

作    用 杀病菌

杀菌机的原理体现出了单个热交换器概念，并使集中热交换器供给系统得到充分的利用。这种设计是基
于通用于模块式结构，采用标准的制造方法，也可以对个别的区域进行调整，双层巴氏灭菌机，这种既
规范又灵活的特性不仅对赞德汉森，而且对用户都是大为有益的，缩短了制造、交货和安装的时间。

巴氏杀菌机选购注意事项：

1、质量

产品的好坏，使用年限，质量是一位。选择口碑好，有品牌的企业，质量上有保障。选择技术成熟、质
量稳定的机型，会得到更快更稳，低耗能、低手工、低废品率的效果。

2.尽可能选购操作维护简单、配件完备、全自动连续供料机构，这能降低人工成本，适合企业的长远发
展。

诸城市瑞和食品机械有限公司，是从事肉类加工机械开发、设计、制造、销售于一体的企业，经过不懈
努力，瑞和食品机械已成为肉食加工机械行业具有较强竞争能力的制造商。

临夏巴氏杀菌机-瑞和食品机械厂家-蔬菜巴氏杀菌机厂家由诸城市瑞和食品机械有限公司提供。诸城市
瑞和食品机械有限公司（www.ruihejixie.net）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的
肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿
我们今后的合作愉快！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

