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中央厨房设备厂家介绍厨房设备清洁

1、不要使用尖锐的器物刮花刮坏设备，机械设备在不使用时要记得切断电源

2、不要用水冲洗柜体，可以用湿毛巾擦拭，不要使用有腐蚀性的清洁剂擦拭设备。

3、平常使用完毕后，要及时清洁，保持干燥，避免形成顽垢，餐饮中央厨房设备，避免酸碱性强的物质
与不锈钢制品接触。

4、要定期清理抽油烟机中的油烟，经常更换油网。
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商用厨房设备材质选购技巧中央厨房

其实，铜质炉头才是消费者的。专家认为，铜质炉头具有以下优点：铜的导热性好，散热好，中央厨房
，热，不易产生回火。而铝合金导热性不好，散热差，热效率也随之下降，容易造成回火，燃烧时CO含
量比较高；铜制炉头因其本身固有的耐腐蚀性，不需要通过外表氧化膜来保护，经久耐用。而铝制合金
通常在表面涂抹AL2O3保护膜防止腐蚀。然而在厨房中，经常会接触到酸盐等，饭店中央厨房设备，这
样表面的保护膜就易被腐蚀破坏，表面出现腐蚀斑点，影响美观，降低使用寿命。



 

保养

1. 不能用水冲洗柜体，通常用湿毛巾或中性洗净液擦拭即可。

2. 不能用尖利器物划刻台面和门板。

3. 不要用具有腐蚀性的清洁剂。

4. 及时清洁，避免堆积顽垢。

首先，必须明确所有中央厨房设备操作员必须拥有自己的设备。其他非专业人员未经授权不得营业。危
险的机械厨房设备操作员必须经过专业的岗前培训才能操作。否则，在操作过程中很容易对人员造成伤
害。例如，蒸汤通常在厨房蒸熟。当盖子未被覆盖时，蒸汽的温度非常高。安全清洁盖子时需要注意一
些事项。其次，在中央厨房的具体工作中，往往需要爬上沉积物。在提升过程中，有必要注意两个人在
发生事故时使用梯子。同时，在攀爬时，台阶应稳定，梯子应接触。禁止在厨房地板上保持油腻和光滑
的状态。如有必要，在梯子下方添加防滑垫，以确保安全性能更高。其次，在厨房里，汤桶的运动是不
可避免的。为确保安全，必须提升铲斗的工作人员必须相互配合。走路时，保持速度不变。步伐不应该
太大。提起汤桶时，强度应该是均匀的。携带汤桶时，必须做到更好，并且不可能将汤桶移动到体力范
围之外。理论上，如果汤桶的重量超过200磅，中央厨房设备用具，三个人在处理时必须一起工作。同样
，在厨房中，高温蒸汽是常见的食品加工措施。在高温火锅的情况下，为了确保安全，操作者可以采取
保护措施，如戴口罩和帽子，以及采取高温汤。使用塑料器具时，一方面不卫生，另一方面会损坏器具
。

中央厨房-中央厨房设备用具-功茂(推荐商家)由南京功茂机电设备有限公司提供。南京功茂机电设备有限
公司（www.njgmcj.com）有实力，信誉好，在江苏 南京 的行业专用设备等行业积累了大批忠诚的客户。
公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进功茂和您携手步入辉煌，共创美好未来！同时本
公司（www.chujucj.cn）还是从事烹饪调理设备，烹饪设备，厨房烹饪设备的厂家，欢迎来电咨询。
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