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公司名称 郓城县金诚包装有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东郓城县经济开发区

联系电话  13953085245

产品详情

自酿葡萄酒做法步骤

自酿葡萄酒做法步骤：

选料

俗话说，七分葡萄，三分酿。可见葡萄质量对于葡萄酒的作用了。通常，自酿爱好者用来酿酒的葡萄都
是普通的葡萄，还有一些选用山葡萄。下面介绍主要葡萄品种特点：

山葡萄——客观的说，山葡萄颜色深红、多酚物质丰富等优点，但是由于酸度过高，因此不适合酿酒。
如果能在完全成熟后采摘，也是不错的酿酒的选择。

普通的葡萄——就是我们平常吃到的葡萄。由于酿酒葡萄要求糖度高，酸度低。还有就是便宜，成了！

葡萄质量的好坏不仅取决于品种，也取决于成熟度，所以要在葡萄大量上市的时候购买!

清洗晾干

原料买来后，首先去除有病害、干瘪、发霉的果粒以及青果、烂果。至于是否需要清洗，因人而异。葡
萄清洗，或不洗都是各有利弊的。清洗葡萄，可以去除或减少葡萄表面的沙尘、霉菌、虫子、等，但是
也会带来葡萄吸收水分糖分下降，由于不能完全晾干导致葡萄汁进入部分水。不洗葡萄，则避免了上述
风险。笔者认为，质量较好的葡萄完全可以不用水洗，局部葡萄沾染了霉菌等或泥土较多的，需要局部
进行清洗。可用自来水淋冲，不需要用任何消毒剂，以免破坏掉葡萄皮上的天然酵母（皮上的白霜）。
但是清洗后一定要晾干，可以用剪刀分解为小串，摊开在干净物品上，250ML葡萄酒瓶厂，放到阴凉通
风处自然晾干，250ML葡萄酒瓶图片，为加快晾干速度，可用风扇。忌阳光下暴晒。



 

葡萄酒瓶中的沉淀物要怎么去除？

葡萄酒中的结晶在葡萄酒的世界里，250ML葡萄酒瓶生产厂家，特别是旧世界，在强调以传统方式酿造
的葡萄酒当中是普遍存在的。结晶物质主要来源于葡萄酒当中的酒石酸。葡萄酒在发酵时，会因酒精的
形成而使酒石酸溶解度下降，而在陈酿时，也会继续发生化学反应，这些反应会造成酒石酸结晶的出现
。因此，酒厂通常在出厂前会对葡萄酒进行酒石酸稳定，在低温状况下（通常为零下4℃），加入酒石酸
氢钾粉末，过饱和的酒石酸会析出形成晶体而沉降。此外，结晶石沉淀还来自葡萄酒中单宁酸的沉淀。
经过一段时间的瓶内陈年，酒液里的单宁酸也会逐渐地沉淀，廊坊250ML葡萄酒瓶，在长时间的积累下
，就会产生或多或少的沉淀物。

当然，这指的是在酒厂里的操作。事实上，装瓶销售后的葡萄酒也会有一些沉淀，若要取出这些沉淀物
，醒酒器就派上用场了。可以通过醒酒器来进行除渣。

加厚的酒瓶有什么用?更好地保护葡萄酒。

对于葡萄酒来说，光线、高温、温度大幅变化以及运输时的震动等等都是影响葡萄酒品质的重要因素，
因此，如果酒瓶更大、更厚，则可以更有效地保护葡萄酒，以防酒液受到侵害。

陈年效果更佳；葡萄酒在酒瓶中的陈年，主要依赖与橡木塞气孔所带进来的微量氧气的缓慢接触。而大
量的氧气则会对葡萄酒的酒质造成损害。酒瓶的尺寸越大，则表示葡萄酒与橡木塞接触的面积比例越小
，可以大幅度降低氧气造成酒质受损的风险，同时让葡萄酒的陈年速度放缓，终有助于得到一瓶陈年得
更加优雅的葡萄酒。

 

250ML葡萄酒瓶图片-金诚包装-廊坊250ML葡萄酒瓶由郓城县金诚包装有限公司提供。郓城县金诚包装
有限公司（www.ycjcbz.com）是从事“玻璃瓶,酒瓶瓶盖,胶帽”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务
”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：孙经理。同时本公司（www.ycjinheq
uan.com）还是从事小酒瓶，郓城小酒瓶，小酒瓶厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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