
镇江商用冰箱 厨房商用冰箱 宇杰厨具

产品名称 镇江商用冰箱 厨房商用冰箱 宇杰厨具

公司名称 南京宇杰厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市雨花台区玉兰路99号中闽百汇商场2F-08

联系电话  13770837458

产品详情

在餐饮业敏捷的开展局势下，厨房成为约束开展的本源，连锁餐饮中商用厨房工程规划成为要点注重目
标。连锁酒店厨房设备规划如何设置呢？下面来为大家简单介绍一下。

1、厨房和饮食制造间的热加工间机械通风的换气量宜热平衡核算，核算排风量的65%经过排风罩排出室
外。而由房间的换气排出35%；一般以每小时换气40次为宜。

2、排气罩口吸气速度一般不该小于0.5米/秒，厨房商用冰箱，排风管内速度不该大于10米/秒。

3、厨房和饮食制造间热加工间，其补风量宜为排风量的70%左右，房间负限制不该大于5帕，使厨房内
发作的油烟、气味不会往餐厅潇洒。以到达隔热、隔味的作用。

4、明火设备上的烟罩配有救系，在瞬间从源头扑救活源，防止火灾发作。

鹏厨厨具认为连锁酒店厨房设备的规划要从餐饮业主的视点动身。

1、厨房设备的选型和配比以合用、实用为准则，剖析满意餐厅出品要求，参阅业主厨房出资预算，让业
主以合理的出资来收购性价比高的设备，充分的操作厨房的每一寸宝贵空间，阐扬用每一台设备大功用
。

2、在餐厅的日常运营中，厨房的能耗开支占到很大的一部分，厨房每天都在耗费很多的动力，排放很多
的油烟废气和废物，节约动力，下降能耗，削减污染物排放，是厨房规划的重要目标之一。连锁餐厅厨
房规划深化规划方案的口角和设备的选型选择着后整个餐厅的运营本钱。厨房规划顾问公司从下降厨房
的运营本钱的视点动身，规划合理的厨房结构流程，提超出跨过凭速度和厨师的工作效率。 

冰箱怎样设计冷藏效果更好呢？



选择合适的制冷系统。冰箱是通过人工制冷的方法来获取冷量的。目前常用液体气化制冷法或蒸气制冷
法。蒸气制冷法可分为压缩式、吸收式、喷射式3种制冷方式，其中以压缩式为广泛。冰箱压缩式制冷机
主要由压缩机、冷凝器、调节阀和蒸发器4部分组成，它是一个闭合循环系统。

注意隔热层外侧的防潮。冰箱围护结构两侧的温度不一致，镇江商用冰箱，易形成水蒸气分压差，伴随
热量的传递，冰箱外的水蒸气就会向冷藏展示柜内渗透，四门商用冰箱，故应设置防潮隔气层。常见的
防潮方法有3种：沥青防潮、塑料薄膜防潮及使用金属夹心板兼作防潮层。

商用冷柜是指商超、冷饮店、冻货店、酒店餐馆等商业经营渠道专卖用于储存冰淇淋、饮料、乳品、速
冻食品、食品材料等的冷藏或冷冻冰柜。

商用冷柜是指商超、冷饮店、冻货店、酒店餐馆等商业经营渠道专卖用于储存冰淇淋、饮料、乳品、速
冻食品、食品材料等的冷藏或冷冻冰柜。商用冷柜具有很强的专业性，不仅有专业的存储温度要求，而
且对展示性也具有较强的要求，商用冰箱厂家批发，展示性好的冷柜可以有效促进经营者的销售，因此
商用冷柜的一个典型特点是多采用单层或多层透明玻璃门（用于储存食品材料的厨房冰箱除外），消费
者不用打开冷柜门体即可看到内部物品。中国的商用冷柜市场同家用冷柜市场在渠道、产品等方面有明
显差异。商用冷柜市场主要由行业大客户市场和终端零散客户市场组成，其中，冷柜制造商主要以企业
直销的方式覆盖行业客户市场，每年通过饮料、冰淇淋行业大客户的招确定商用冷柜采购意向，而在零
散客户市场中主要依靠经销商覆盖。 

镇江商用冰箱-厨房商用冰箱-宇杰厨具(推荐商家)由南京宇杰厨具有限公司提供。南京宇杰厨具有限公司
（www.njyjcj.com）位于南京市雨花台区玉兰路99号中闽百汇商场2F-08。在市场经济的浪潮中拼博和发展
，目前宇杰厨具在行业专用设备中享有良好的声誉。宇杰厨具取得商盟认证，我们的服务和管理水平也
达到了一个新的高度。宇杰厨具全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。同时本公司（ww
w.njsydcl.com）还是从事南京商用厨具，商用电磁炉，商用电磁炉厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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