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产品详情

 

烘干物料的数量是影响烘房大小的的因素，量大需要大房，朝阳牛肉烘干炉，量小需要小房，搭建热泵
烘干房时要根据客户的烘干要求来确定烘干房的尺寸。例如客户需要烘干的物料是腊肠，要求一炉处理
量为湿腊肠2000到2500斤。首先，我们根据实际经验计算（将腊肠吊挂在推车上），确定腊肠的吊挂密
度，通常用竹竿吊腊肠，竹竿之间有一定的间隙；其次，根据一条2米长竹竿挂满后有20斤来推算，假设
推车的尺寸为2000X1200X1900mm，轮子的高度为200mm，实际可用空间为1900X1100X1700mm左右，一
台推车挂2层腊肠，每层挂200斤左右，分布在10根竹竿上，每根竹竿挂20斤左右，那么一台推车可以吊4
00斤左右腊肠，做6部推车就够用了。有了以上的数据后，再根据我们所采用的设备情况就可以计算出我
们烘干房所需要的尺寸了，需要注意是，牛肉烘干炉厂，除了物料架占用的空间外，还有辅机、风机和
风道也要留一定的空间，在烘干四周墙壁之间、物料架与物料架之间需要留出一定的间隙，热泵烘干房
的整套尺寸就出来了。

烟熏炉其突出的优点是：不含3，4－苯并芘致癌物质，熏制出的食品安全可靠；可大量减少传统方法在
厂房、设备等方面的投资；烟熏炉能实现机械化、电气化、连续化生产作业，大大提高生产效率；烟熏
炉其生产工艺简单、操作方便、熏制时间短、劳动强度低不污染环境，且对产品起防腐、保鲜、保质用
。

烟熏炉，主要用于肉类食品、鱼制品的烟熏工艺，烟熏炉通常还同时具有干燥、烘烤、蒸煮等功能。一
般采用蒸汽、电或者燃气等提供加热热源。烟熏炉传统的方法是采用燃烧木材：锯末、木粒、方木等多
种材料来产生熏烟。熏烟的产生受主机的控制。



热泵烘干物料干燥得不够均匀的因素有很多，经分析有以下几点：

1.烘干房内温度不均匀，牛肉烘干炉厂家，有的地方温度高，有的地方温度低

（解决方案：配备高温高湿风机）

2.循环风道设计不合理，使房内热风不均匀

（解决方案：增加风口，分散风力）

3.物料摆放不科学，物料架子必须根据烘干房内设备布置如何摆放

（解决方案：具体和碧朗公司技术人员沟通）

4. 物料体积大小不相同，小的干得快，牛肉干专用烘干炉，大的干得慢

（解决方案：配备可移动架子，将物料分类，大小优劣分级烘干）

中山市碧朗节能设备有限公司专业研发制造热泵烘干机厂家，竭诚为客户提供、节能、环保的烘干设备
及热泵烘干项目解决方案

牛肉烘干炉厂-浩鼎机械专业-朝阳牛肉烘干炉由诸城市浩鼎机械有限公司提供。诸城市浩鼎机械有限公
司（www.zxhaoding.cn）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公
司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快
！
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