
天妇罗批发价 天妇罗 土香食品—绿色健康 

产品名称 天妇罗批发价 天妇罗 土香食品—绿色健康

公司名称 金华土香食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市金东区曹宅镇工业功能区2幢

联系电话  15657920135

产品详情

金华土香食品有限公司，厂家直供寿司脆花，香酥丝，牛蒡丝，天妇罗，虾炸天妇罗，红薯干，香芋片
，手工红薯片，土豆片等休闲零食，产品畅销消费者市场，价格合理。

土香食品为您介绍寿司配比：

寿司的配比指的是煮寿司饭时米和水的比例，调制寿司醋时盐、糖、醋的比例，以及调制寿司饭时醋和
饭的比例。

1 米和水的比例

寿司米淘洗净，沥干水，盛入电饭锅中，按米和水1∶1的比例掺入清水，煮熟成寿司饭。注意，炸虾天
妇罗，如果一次煮的寿司饭较多（5份以上），就应适当减少水的用量，例如6碗米只需加5碗水即可。另
外，若想增加饭的黏性，亦可在米中加入少量的糯米。

2 盐、糖、醋的比例

寿司醋是寿司的基本调味料，天妇罗批发价，它是用盐、糖、醋按1∶5∶10的比例调制而成的。调制时
将盐、糖、醋和匀，放入锅中加热，晾凉后即可使用。注意，加热时不可令其沸腾，以免降低醋的酸味
。

3 醋和饭的比例

调制寿司饭时，通常是将1碗寿司醋加入到5碗寿司饭中，搅拌均匀即成。注意，寿司饭需保持40℃左右
的温度，搅拌时蕞好使用木勺和木制的盛具，且要用木勺对加了醋的寿司饭进行“排剁”，天妇罗进货
渠道，以将其搅匀。
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土香食品为您介绍:

关于海草手卷的制作秘诀

首先，在制作海草寿司前，我们必须事前做好材料的准备工作。主要包括米饭、寿司醋、胡萝卜以及珊
瑚草等。珊瑚草应该提前用水泡发8-10小时，中间换水一次。蒸好的米饭晾至不烫手，640克左右米饭拌
大约40毫升寿司醋。泡好的血珊瑚草加入少量盐、醋、香油拌匀备用。西兰花、胡萝卜提前焯烫一下，
西兰花焯水后将花苞切下来切碎。

其次，针对寿司的卷法，我们还可以进行花样的选择。 其中外卷和内卷是使用广泛的方法，如果采取外
卷，天妇罗，则应该先铺半张海苔，铺一层米饭，米饭整个铺满海苔，然后铺一层保鲜膜，然后手提保
鲜膜和海苔倒过来，让保鲜膜在下面，海苔在上面。接着放入胡萝卜条、黄瓜条、血珊瑚草，一边卷，
一边把寿司帘和保鲜膜往前拉，不要一起卷进去。

金华土香食品有限公司，厂家直供寿司脆花，香酥丝，牛蒡丝，天妇罗，虾炸天妇罗，红薯干，香芋片
，手工红薯片，土豆片等休闲零食，产品畅销消费者市场，价格合理。欢迎前来咨询订购

土香食品为您介绍：日本料理来源

主食以米饭、面条为主，因为靠近大海所以副食多为新鲜鱼虾等海产，常配以日本酒。和食以清淡著称
，烹调时尽量保持材料本身的原味。

在日本料理的制作上，要求材料新鲜，切割讲究，摆放艺术化，注重“色、香、味、器”四者的和谐统
一，尤其是不仅重视味觉，而且很重视视觉享受。和食要求色自然、味鲜美、形多样、器精良。而且，
材料和调理法重视季节感。

天妇罗批发价-天妇罗-土香食品—绿色健康(查看)由金华土香食品有限公司提供。金华土香食品有限公司
（www.tuxiangsp.com）在炒货类这一领域倾注了诸多的热忱和热情，土香食品一直以客户为中心、为客
户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相
关业务欢迎垂询，联系人：马林。
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