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产品详情

香辣牛肉酱的简单制作

有一种简单的可以制作香辣牛肉酱直销价格，先是牛肉剔去筋膜洗净备用，大葱、生姜洗净切成葱花、
姜末备用。

然后将牛肉切成黄豆大小的颗粒将肉粒放入容器内，倒入料酒腌制一会儿锅内注水上火，水开后放入洗
净的干辣椒煮几分钟至辣椒变软捞出控水，用料理机把辣椒磨成细末、或用刀剁成细末锅中倒少许油放
入花椒、八角炸出香味，再捞出锅中倒少许油，放入牛肉丁炒至水干肉熟盛出备用。

加入炒好的牛肉丁再炒五分钟放入甜面酱继续搅炒几分钟至酱料渗透变色关火，加入适量鸡精搅拌均匀
凉透后放入炸好的花生米搅拌即可。

牛肉酱厂家告诉我们，如果想要做香辣牛肉酱的话，应该先准备好相关的食材，具体应该怎么做呢？

先将牛肉切碎，料理机加半碗水打成牛肉泥，可以加些水打泥，香辣牛肉酱直销价格，这样可以使肉打
的更加细腻。然后藕粉用少许水化开，也可以用别的淀粉替代，增加嫩度。藕粉少和牛肉泥搅匀，1个鸡
蛋再加入搅匀。如果想要放番茄的话，可以将番茄切小丁，热锅倒些橄榄油，翻拌牛肉末，等牛肉变色
了番茄一起加入，生抽加入，一起中小火煮10分钟出锅。

喜欢汤汁多些再加一碗水煮，而且在煮的同时，可以用铲子压一压番茄，将番茄汁煮出来。番茄含有丰
富的营养，它所富含的维生素A原，大同牛肉酱直销价格，在人体内转化为维生素A，对人的身体是有好
处的，所以还是非常不错的。

如果要想制作出美味的牛肉酱，牛肉酱厂家可以为我们介绍一种方法，就是先将牛肉用清水清洗干净。



然后用刀将它切成四四方方的小粒形状，放入到锅里面，再向锅里面加入适量的清水，煮到牛肉粒完全
变色之后捞出来沥干水分备用。接着向炒锅当中多加一些食用油，等到油温到达八成热的时候，再将之
前准备好的牛肉粒放入锅里面翻炒到牛肉出水，再继续向锅里面加入适量的生抽、老抽和适量的蚝油继
续翻炒均匀，将之前准备好的葱姜蒜等都放到锅里面继续翻炒到均匀，后取两大勺豆瓣酱到锅里面一直
翻炒到豆瓣酱出油为止。豆瓣酱炒出油之后继续开大火将牛肉酱收汁，继续向锅里面加入适量的食用盐
和白糖再一次翻炒均匀，就可以出锅了。

等到油温升到八成热的时候向锅里面加入适量的花椒和八角，香辣牛肉酱直销价格，一直炸到花椒和八
角的味道全部都出来了为止，将花椒八角捞出来，剩下的油趁热倒入到牛肉酱当中，搅拌均匀，一份美
味可口的牛肉酱就做好了。

大同牛肉酱直销价格-盛华食品厂-香辣牛肉酱直销价格由沂水盛华食品有限公司提供。沂水盛华食品有
限公司（www.ysshsp.com）在调味酱这一领域倾注了诸多的热忱和热情，盛华食品一直以客户为中心、
为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌
。相关业务欢迎垂询，联系人：贺可华。同时本公司（www.ysshsp.com）还是从事辣椒酱，牛肉酱，香
菇酱的厂家，欢迎来电咨询。
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